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WE SERVE THE WORLD
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LEADING

NATURALLY

Med etableringen af kontorer, servicecentre og produktionsenheder
i naesten alle europaeiske regioner tog Hoshizaki et vigtigt skridt mod Aichi, JAPAN

mélet om at f& de perfekte rammer for servicering af den europaeiske omszfning
Amsterdam,

NEDERLANDENE 2,] mia €

e

globalt

fadevarebranche - teettere pd de europaeiske kunder og teettere pé de

europaeiske krav.

Ved at placere pdlidelighed, holdbarhed og energibesparelse i hjertet
af vores designproces har generationer af Hoshizaki-ingenigrer hjulpet

os med at opbygge et internationalt ry for hgj kvalitet og veldesignede

produkter.
globalt

5 |

HISTORISK TIDSLINE — NATIONALE AKTIVITETER
Grundlaegges

iJapan
o
+ o
* Udvikling af Udvikling af Udvikling af det Udvikling af
den farste den farste kommercielle dispenseren til
* juicedispenser oldispenser koleskab knust is
Udvikling af den Udvikling af
forste automatiske hamburger- Udvikling af

ismaskine automaten opvaskemaskinen




HISTORIE

DVISTE
EN BEMARKELSESVARDIG
FREMSYNETHED, DA HAN
STARTEDE VORES VIRKSOMHED
I NAGOYA, JAPAN | 1947.

P& et tidligt tidspunkt indsé Shigetoshi Sakamoto, at der var behov for at
investere i forskning og udvikling af egne teknologier. | 1959 begyndte
hans san Seishi i firmaet. De samarbejdede med ingenigrer, som delte
deres vision, og gennembruddet kom med opfindelsen af den farste

ismaskine i Japan i 1965.

19664 (EBH40%98)
PMBIBAEICEIR —FEVSNIL

EN FUSION AF JAPANSK OG DANSK
TEKNOLOGISK KOMPETENCE

Det, der er fzlles for b&de Hoshizaki og Gram, er den utraettelige
indsats for at rykke graenserne for, hvad der rent teknisk er muligt - altid
med det ene gje pa brugervenlighed for dem, der betjener udstyret, og

det andet gje p& kompromisles fedevaresikkerhed.

HISTORISK TIDSLINJE - UDENLANDSK EKSPANSION

1981 ] 1994
Hoshizaki Hoshizaki Noteres pa Opkgber Opkgber
America Europe Lid Tokyos og Nagoyas Western Acos Macom
USA UK fondsbarser Refrig. Ltd Brasilien
Indien T A A
EYYY YAV Y
1992 Opkgber
Hoshizaki Opkgber Gram Opkgber Fortseetter
Europe BV Lancer Corp. Commercial Jackson den globale rejse

Holland USA Danmark USA




- SIKKERT.

SMART.

GRONNE PRODUKTER TIL EN
MERE BAREDYGTIG HOTEL-
OG RESTAURATIONSBRANCHE

Fordi vi altid har vaeret pa forkant med udviklingen, forstod vi
pa et tidligt tidspunkt, hvor stor en effekt baeredygtig keling og

ismaskiner har p& vores natur, ressourcer og budgetter.

Vi tilfzjede baeredygtighed til vores kernevaerdier for mange
ar siden og er derfor nu en af de f& topproducenter, der kan

tilbyde komplette sortimenter af energieffektivt kaleudstyr og

ismaskiner.

Den sterste del af kakkenets elforbrug bruges til madlavning,

Som fglge af det igangvaerende overforbrug af
. keling, og opvask. Derudover bruger belysning og ventilation
naturens ressourcer, der har medfert gede energi- og

betydelige maengder energi.

vandomkostninger, samt nye regler for energibesparelser, star
fedevareindustrien i dag over for helt andre udfordringer end

for 50, 30 eller bare 20 ar siden. Friske fedevarer kraever kgling, og dette er normalt

ensbetydende med et hgjt energiforbrug pa grund af

vafbrudt driftstid, hyppige derdbninger og en ofte hg;j
omgivelsestemperatur. Gennemsnitligt forbruger
kaleprodukter omkring 20 % af det samlede

energiforbrug i et storkakken.

Med fokus pé& disse tal med en global raekkevidde,

OPVASK
BELYSNING

VENTILATION
ANDET

er vi sikre p@, at vores indsats for en renere fremtid
kan og vil f& en positiv effekt, nar det gaelder om at
n& et generelt ansvarligt energiforbrug i storkgkkener

over hele verden.

*Kilde: ProKlima - Der enercity-Fonds. Publikation:
Ihre Energie — Effizient eingesetzt. Informationen fiir die Gastronomie




VI HAR VALGT EN HOLISTISK TILGANG TIL VORES
OG GRGNNERE FREMTID.

Vores ISO9001- og ISO14001-certificerede fabrikker
garanterer levering af produkter af konstant god
kvalitet, samtidig med at vi mdler og forbedrer deres

miligpavirkning.

| de seneste par ar har vi yderligere forbedret
energieffektiviteten i vores Gram- og Hoshizaki-
maerkede produkter. Resultatet skal ses i lyset af
produkternes allerede haje energieffektivitet i
udgangspunktet. Tilsvarende opnas der et lavt
energi- og vandforbrug ved anvendelse af Hoshizaki

isterningmaskiner. Modeller, der anvender naturligt

kelemiddel, giver besparelser i forhold til konkurrerende

produkter.!

FOR AT SKABE EN BEDRE

Hoshizaki Europe er i feerd med at bygge et nyt
distributionsnetvaerk i Europa.

Vivil reducere CO, udledningerne ved at minimere
transportvejene, ved koordineret logistik og ved

flere direkte forsendelser. Desuden vil vi intensivere
samarbejdet med transporterer, som benytter sig af el-

keretgjer og dermed kunne reducere CO, belastningen.

Markedsundersggelse 2018 — producenternes websteder
2 Intern ISO 14001 -revisionsrapport



TANK GLOBA

NA UD LOKAL

Vores lokale medarbejdere og deres dybe forst&else for

de meget kraevende forhold pd installationsstedet har altid
vaeret afgerende for, at vi er pa forkant med landespecifikke
bestemmelser, certificeringer og praeferencer. Vi stér altid
klar til at forsyne hvert enkelt marked og hvert enkelt segment
inden for fadevareindustrien med et egnet og baeredygtigt

farsteklassesprodukt.

Hoshizakis ismaskiner og Gram keleprodukter har ry for at
vaere nogle af de mest holdbare, pdlidelige og energieffektive
enheder til storkgkkener. At man altid har det bedst mulige
kommercielle keleudstyr opfattes i branchen som en reel

investering i forbedret kvalitet, hygiejne, medarbejdersikkerhed

VORES SUPPORT
HURTIG OG TEKNISKE
TAKKET VARE LOKAL SERVICETEAMS

INFRASTRUKTUR

et

og et forbedret energiforbrug. Vi opfordrer vores kunder til at

benytte sig af den assistance, vi yder i forbindelse med korrekt
installation, vedligeholdelse og reparationer, der kan forleenge

dit produkts forventede levetid.

| REPARATION, DYB | LOKALE
INSTALLATION OG KRAYV, RETNINGSLINJER
VEDLIGEHOLDELSE OG LOVGIVNING

- -
L1




VED ENHVER HENVENDELSE, RADGIVNING ELLER ETHVERT K@B @NSKER HOSHIZAKI AT OPBYGGE

ET LANGTSIGTET PARTNERSKAB: DET INKLUDERER FORSKELLIGE TILTAG, DER HAR TIL FORMAL AT YDE
ALLROUND SUPPORTTIL ALLE TYPER KUNDER FRA ATIL Z, UANSET OM DU ER DIREKTE ELLER INDIREKTE
KUNDE HOS HOSHIZAKI.

Fra dag 1 tildeles hver kunde en
dedikeret kontaktperson enten

hos os eller hos en af vores
samarbejdspartnere. Vi tror pa direkte
kommunikation og pé hurtig og
ubureaukratisk kontakt med alle vores

brugere og samarbejdspartnere.

OMFATTENDE OG OPDATERET
MATERIALE TIL TEKNISK
SUPPORT

Nér du har kebt et produkt hos os, yder
vi support i forbindelse med korrekt
vedligeholdelse og rengering af dit
Gram eller Hoshizaki produkt. Vi deler
viden, der hjzlper dig med at lgse
disse opgaver. Jo bedre du passer din

maskine, desto leengere holder den.

AF SUPPORT, SERVICEPARTNERE
OG KGLETEKNIKERE

Selv de mest holdbare maskiner nar
deres graense en dag. Nar den dag
kommer, skal du ikke bekymre dig

om bortskaffelse, genanvendelse og
udskiftning. Hoshizaki ordner alt dette
for dig, nar din maskine en dag er klar il

at blive skrottet.

FORRETNINGS
GARANTIBETINGELSER OG DITTO
REKLAMATIONSPROCES




DE SEKS SIDER AF

Enhver bartender understrege hvor vigtig isens kvalitet er for deres
handveerk. Is giver konsistens il en cocktail, og arbejder sammen
med de forskellige andre elementer der indgar, som tilsammen

giver cocktailen sin karakter. Spiritus og ingredienser af hgjeste

MARMOREFFEKTEN:

Hoshizaki-isterningens udseende er karakteriseret
ved dens rene kanter og gennemsigtighed med

en marmoreret effekt. Den marmorerede effekt
opstar under isterningens dannelsesproces, hvor
CELLEVAGGENE fra alle sider blokerer udvidelsen
af det frosne vand samtidig med, at der opnds

en temperatur p& ned til -30 °C. | takt med, at
temperaturen falder, bliver vandet ved med at udvide
sig, og marmoreringer dannes som tegn p& ekstrem

taethed og kompakthed i hver eneste isterning.

kvalitet kraever ganske enkelt perfekte isterninger. Hoshizakis isterninger er ekstremt kompakte, tarre, smagsneutrale, ensartede

i udseende og langsomt smeltende. Det er ideelle egenskaber for bartenderen, der arbejder serigst med isens rette fortynding
af drinken samt aestetik, smag og temperatur. Da isterningerne produceres enkeltvis inde i ET ISPRODUKTIONSSYSTEM
MED LUKKEDE CELLER, sker der ingen ugnsket brodannelse mellem de enkelte terninger.

23 mm

\
\

S 25 mm

~ 2l mm - 25 mm - 28 mm
Isterningsterrelse: @B

Vaegt: 13 g

Isterningsterrelse:

Veegt: 6 g Veegt: 17 g

Isterningsterrelse: @D

23 mm
32 mm

32 mm

28 mm - 28 mm ~

<. 32 mm

Isterningsterrelse:
Vaegt: 31 g

Isterningstorrelse: @M
Vaegt: 23 g
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NATURAL

REFRIGERANTS

OM ISTERNINGER

VED FREMSTILLINGEN AF VERDENS MEST POPULARE ISTERNINGER
ER DER FOKUS PA TRE PRIMARE KARAKTERISTIKA:

SMAG

FORM

©

FORTYNDING

OMRADER

Restauration Catering
Vores isterninger er fri Hver enkelt terning fremstilles ~ Under fryseprocessen blokerer Sundhed Fritid
for urenheder og er enkeltvis af en strale frisk cellevaeggene fra alle sider
smagsneutrale. Dermed géas vand, der sprgjtes ind i en for, at det tilfrysende vand
der ikke p& kompromis med lukket celle, hvilket giver den kan udvide sig. Dette gar
smagen i savel drikkevarer hajest mulige kompakthed Hoshizakis isterninger sa
Marine  Uddannelse

som fedevarer, som de

bruges sammen med.

Modelbetegnelse, eksempler - IM Serie

i en isterning og en perfekt

firkantet form.

exceptionelt kompakte og
harde, at de giver det praecise
fortyndingsforhold, der kraeves

til cocktails og longdrinks.

Fadevarefremstilling

IM 240 ANE HC-23
Istype < ‘ » Andre
IM: Isterningsmaskine Ingen eller
-HC:  Hydrocarbon R290
-23: Isterningssterrelse
G60: 60Hz
Produktionskapacitet (kg/ 24 timer) < L » Maskintype
240 = ca. 240kg NE: Hej
CNE: Lav
ANE:  Modular
DNE:  Modular (horisontal)
XNE:  Modular (udvidelse)

*DSNE : Ekstern kondensator
* AWNE :Vandkelet




IM Ismaskiner - Med indbygget magasin

e Producerer KUBISKE ISTERNINGER
¢ Designet med hygiejne som hgjeste
prioritet.
* Hver iscyklus laves med frisk vand,
der sikrer is af den hgjeste kvalitet.
* Automatisk skyllefunktion.
e Rustfrit stél udvendigt
* Letaftagelig taetningsliste
e Lukket vandkredslgb
¢ Nem rengering af luftfilter

IM-21 CNE-HC IM-30CNE-HC IM-45CNE-HC
Isterning S - 25 IM-30CNE-HC-25 18.040  IM-45CNE-HC-25 26.270
Isterning L IM-21CNE-HC 15.075 IM-30CNE-HC 16.925 IM-45CNE-HC 25.155
Isterning S - 25 IM-30CWNE-HC-25 19.895 -
Isterning L - IM-30CWNE-HC 18.780 -

Produktionskapacitet (kg/24h) ca. 25 30 46
Magasinkapacitet (kg) ca. 1,5 1,5 15
Udvendige mé&l B x D x H (mm) 398 x 451 x 695 398 x 451 x 695 633 x 511 x 690
Eltilslutning 1/220 - 240V/50Hz 1/220 - 240V/50Hz 1/220 - 240V/50Hz
Elforbrug (kW) 0,23 0,23 0,28
Kglemiddel R290 R290 R290

Vaegt, brutto (kg) 39 39 55

Vaegt, netto (kg) 34 34 45

Justerbare ben 90-135 mm - -
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NATURAL

REFRIGERANTS

e Producerer KUBISKE ISTERNINGER

e Designet med hygiejne som hgjeste
prioritet.

*  Hver iscyklus laves med frisk vand,
der sikrer is af den hgjeste kvalitet.

*  Automatisk skyllefunktion.

e Rustfrit stél udvendigt

¢ letaftagelig teetningsliste

e Lukket vandkredslgb

*  Nem rengering af lufffilter

IM-45NE-HC

IM Ismaskiner - Med indbygget magasin

IM-65NE-HC

a

M-100CNE-HC

Isterning XS 21
Isterning S - 25

IM-45NE-HC-25

Isterning L IM-45NE-HC

Isterning M - 23 -
Isterning XL - 32 -

IM-65NE-HC-25
IM-65NE-HC

IM-100CNE-HC-21 45.675

33.185 -
32.070 | IM-100CNE-HC 44.285

IM-100CNE-HC-23 45.675
IM-100CNE-HC-32 46.595

Vandkglet IM-45WNE-HC DKK IM-65WNE-HC DKK _

Isterning S - 25

IM-45WNE-HC-25

Isterning L IM-45WNE-HC

Produktionskapacitet (kg/24h) ca.
Magasinkapacitet (kg) ca.
Udvendige mé&l B x D x H (mm))
Eltilslutning

Elforbrug (kW)

Kglemiddel

Vaegt, brutto (kg)

Vaegt, netto (kg)

Justerbare ben

46
18

503 x 456 x 840
1/220 - 240V/50Hz

0,28
R290
50
44

90-125 mm

IM-65WNE-HC-25
IM-65WNE-HC

62
26

633 x 506 x 840
1/220 - 240V/50Hz

0,32
R290
60
50
90-125 mm

35.040 @ -
33925 | -

105
38
1004 x 600 x 800
1/220 - 240V/50Hz

0,5

R290
88

77

100 mm

Alle priser i DKK ekskl. moms




IM Ismaskiner - Med indbygget magasin / Modular

e Producerer KUBISKE ISTERNINGER

e Designet med hygiejne som hgjeste
prioritet.

e Hver iscyklus laves med frisk vand, der
sikrer is af den hgjeste kvalitet.

e Automatisk skyllefunktion.

e Rustfrit stél udvendigt

¢ letaftagelig teetningsliste

e Lukket vandkredslgb

*  Nem rengering af lufffilter

M-100NE-HC IM-130NE-HC IM-130ANE-HC

Isterning XS 21 IM-100NE-HC-21 43.360  IM-130NE-HC-21 49.255

Isterning L IM-1T00NE-HC 41970  IM-130NE-HC 47.865 IM-130ANE-HC 42.270
Isterning M - 23 IM-1T00NE-HC-23 43.360  IM-130NE-HC-23 49.255 IM-130ANE-HC-23 43.660
Isterning XL - 32 IM-100NE-HC-32 44280  IM-130NE-HC-32 50175 -

Vandkglet IM-100WNE-HC DKK IM-130WNE-HC DKK _
Isterning XS 21 IM-T00WNE-HC-21 45.215 - -

Isterning M - 23 IM-T00WNE-HC-23 45.215 IM-130WNE-HC-23 51.565 -

Isterning L IM-T00WNE-HC 43.825 IM-130WNE-HC 50175 -

TEKNISKE DATA IM-100NE-HC | m-3oneHc ] IM-I30ANEHC

Produktionskapacitet (kg/24h) ca. 105 120 125
Magasinkapacitet (kg) ca. 50 50

Udvendige mé&l B x D x H (mm)) 704 x 506 x 1200 704 x 506 x 1200 560 x 700 x 880
Eltilslutning 1/220 - 240V/50Hz 1/220 - 240V/50Hz 1/220 - 240V/50Hz
Elforbrug (kW) 0,56 0,62 0,64
Kolemiddel R290 R290 R290

Vaegt, brutto (kg) 84 85 79

Vaegt, netto (kg) 76 76 68

Passende magasiner - - B140SA,B210SA,B340SA




‘. IM Ismaskiner - Med indbygget magasin / Modular

NATURAL

REFRIGERANTS

——

e Producerer KUBISKE ISTERNINGER I.
e Designet med hygiejne som hgjeste
prioritet.
e Hver iscyklus laves med frisk vand, der
sikrer is af den hgjeste kvalitet.
*  Automatisk skyllefunktion.
e Rustfrit stél udvendigt
¢ letaftagelig teetningsliste
e Lukket vandkredslgb
*  Nem rengering af lufffilter

IM-240ANE-HC IM-240NE-HC IM-240DNE-HC
IM-240DNE-HC

m IM-240ANE-HC DKK IM-240NE-HC DKK IM-240XNE-HC-C DKK
. IM-240DNE-HC-21 53.375
Isterning XS 21 IM-240ANE-HC-21 57.070 = IM-240NE-HC-21 66.360 IM-240XNE-HC-21 53375
. IM-240DNE-HC-23 53.375
Isterning M - 23 IM-240ANE-HC-23 57.070  IM-240NE-HC-23 66.360 IM-240XNE-HC-23 53.375
. IM-240DNE-HC 51.985
Isterning L IM-240ANE-HC 55.680  IM-240NE-HC 64.970 IM-240XNE-HC-C 54,495
. IM-240DNE-HC-32 54.295
Isterning XL - 32 IM-240ANE-HC-32 57990 | - IM-240XNE-HC-32 54295

IM-240DWNE-HC
Vandkglet IM-240AWNE-HC DKK IM-240WNE-HC DKK IM-240XWNE-HC DKK

IM-240DWNE-HC-21  55.685

Isterning XS 21 IM-240AWNE-HC-21  59.380 - IM-240XWNE-HC-21  55.685
. IM-240DWNE-HC-23  55.685
Isterning M - 23 IM-240AWNE-HC-23  59.380 = IM-240WNE-HC-23 68.670 IM-240XWNE-HC-23  55.685
. IM-240DWNE-HC 54.295
Isterning L IM-240AWNE-HC 57990 | IM-240WNE-HC 67.280 IM-240XWNE-HC 54295

IM-240DWNE-HC-32  56.605
IM-240XWNE-HC-32  56.605

IM-240DNE-HC

Isterning XL - 32 - -

Produktionskapacitet (kg/24h) ca. 210

Magasinkapacitet (kg) ca. 110

Udvendige mé&l B x D x H (mm)) 560 x 700 x 880 704 x 665 x 1510 1084 x 700 x 500
Eltilslutning 1/220 - 240V/50Hz 1/220 - 240V/50Hz 1/220 - 240V/50Hz
Elforbrug (kW) 0,93 0,93 0,93
Kalemiddel R290 R290 R290

Vaegt, brutto (kg) 89 120 96

Vaegt, netto (kg) 78 107 82
Passende magasiner B140SA,B210SA,B340SA - B-340SA, F-650-445

F-950-48S, F-1025-52S

Alle priser i DKK ekskl. moms




Vores brudis-, nugget- og cubelet ismaskiner hgrer til de aegte
allroundmaskiner i Hoshizakis produktsortiment. Disse effektive,
holdbare og baeredygtige maskiner er utrolig populzere pé
tveers af forskellige markedssegmenter som f.eks. inden for
tilberedning/forarbejdning aof fadevarer samt i hoteller, barer,

restauranter og cateringfirmaer.

Den vigtigste egenskab ved Hoshizakis brudis er, at
frostskader undgds ved udstilling aof fersk fisk, skaldyr og ferske
produkter. Ekstruderhovedet i brudismaskinen giver kun en let

komprimering, hvilket producerer den typiske Hoshizaki-brudis.

Ved nugget-is udferer ekstruderhovedet en hgjere
komprimering, s der dannes en hardere, mere ter og

enkeltstdende nugget-is.

iy
LIGHEDER

AU

Da brudis-, nugget- og cubelet ismaskiner bruger alt det
vand, der tilfares maskinen, svarer vandforbruget til maskinens
isproduktion. Derudover bruger alle brudis- og nugget-
ismaskiner det naturlige kelemiddel R290, der er miljgvenligt

og energieffektivt.
Hoshizakis brudis er dokumenteret fri for alle urenheder og

opfylder selv de strengeste hygiejnekrav og bruges séledes

ogsé til organtransport og andre medicinske formdl.

BRUDIS NUGGET-IS CUBELET-IS




NATRRAL
SMAG
OG HYGIEJNE ALSIDIGHED
—>
Vores nugget-is indeholder Hoshizakis ismaskiner kan

ingen urenheder og er perfekt  producere enten brudis eller

som smagsneutral keling til nugget-is. Begge istyper
alle former for kulinariske er seerdeles alsidige og en
formal. Denne faktor gar fast bestanddel i forskellige
ogsd isen utrolig populaer til markedssegmenter og
medicinsk anvendelse. forretningstyper som f.eks.

hoteller, fedevareproduktion,

barer og restauranter.

OM BRUDIS-, NUGGET- OG CUBELET-IS

BAREDYGTIG OMRADER

Restauration Catering

Alle brudis- og nugget- Sundhed  Marine
ismaskiner bruger det
naturlige kalemiddel R290,
der er miljgvenligt og
energieffektivt. Desuden
konverterer maskinen al tilfart Fodevarefremstilling
vand til is og sparer derfor

vand under hver eneste

driftscyklus.

Modelbetegnelse, eksempler - FM Serie

Istype
FM: Brudis- og nugget-ismaskiner
CM: Nugget ismaskine

EM

|

300 AKE HCN-SB

\_, Andre

Ingen eller

-N: Nugget is

-HC:  Hydrocarbon R290 Brudis
-HCN :  Hydrocarbon R290 Nuggetis
-SB: Bundplade rustfri stal

-50:  Udvidet magasin

G60: 60Hz

Produktionskapacitet (kg/24 timer) <
300 = ca. 300kg

—— > Maskintype
KE : Modul
AKE : Modular

* AWKE : Vandkglet
*ALKE : Ekstern kompressor




FM Hydrocarbon - Med indbygget magasin 0

NATURAL

REFRIGERANTS

*  Producerer BRUDIS eller NUGGET-IS

*  FM-serien fremstiller brudis eller nugget-is

* Vandforbrug svarer til isproduktionen

* Den vigtigste egenskab ved Hoshizakis
brudis er, at frostskader undgas i
forbindelse med udstilling af fersk fisk og
ked

*  Nugget-is komprimeres, hvilket giver en
hérdere is, der er ter og holder leengere

* Designet med hygiejne som hgjeste

prioritet. FM-80KE-HC FM-120KE-HC FM-120KE-50-HC

Luftkalet FM-80KE-HC DKK FM-120KE-HC DKK FM-120KE-50-HC DKK

Brudis FM-80KE-HC 41.645 = FM-120KE-HC 47.385 = FM-120KE-50-HC 53.910

Nugget FM-80KE-HCN 41.645 = FM-120KE-HCN 47.385 = FM-120KE-50-HCN 53.910
. . 85 - Brudis 125 - Brudis 125 - Brudis

Produkfionskapacitef (kg/24h) ca. 75 - Nugget-is 110 - Nugget-is 110 - Nugget-is

M ink itet (kg) 26 - Brudis 26 - Brudis 57 - Brudis

agasinkapaciiet {kgt ca. 32 - Nugget-is 32 - Nugget-is 65 - Nugget-is

Udvendige méal B x D x H (mm) 640 x 600 x 800 640 x 600 x 800 940 x 600 x 800

Eltilslutning 1/220 - 240V/50Hz 1/220 - 240V/50Hz 1/220 - 240V/50Hz

Elforbrug (kW) 0,27 0,35 0,36

Kalemiddel R290 R290 R290

Vaegt, brutto (kg) 75 76 88

Vaegt, netto (kg) 65 66 76

FM-60KE-HC CM-50KE-HC CM-140KE
Luftkalet FM-60KE-HC CM-50KE-HC CM-140KE
Cubelet is CM-50KE-HC 38.730 | CM-140KE 51.195
Brudis FM-60KE-HC 38.730 - -
TEKNISKE DATA | rmeokenc  l cmsokeHC CM-140KE
Produktionskapacitet (kg/24h) ca. 65 55 140
Magasinkapacitet (kg) ca. 18 18 32
Udvendige mé&l B x D x H (mm) 498 x 570 x 697 498 x 570 x 697 640 x 600 x 800
Eltilslutning 1/220 - 240V/50Hz 1/220 - 240V/50Hz 1/220 - 240V/50Hz
Elforbrug (kW) 0,27 0,27 0,64
Kalemiddel R290 R290 R134a
Vaegt, brutto (kg) 58 58 82

Vaegt, netto (kg) 49 49 71




FM Hydrocarbon / Ismaskiner - Modular

Producerer BRUDIS eller NUGGET-IS
FM-serien fremstiller brudis eller nugget-
is

Vandforbrug svarer til isproduktionen
Den vigtigste egenskab ved Hoshizakis
brudis er, at frostskader undgéds i
forbindelse med udstilling af fersk fisk
og ked

Nugget-is komprimeres, hvilket giver en
hardere is, der er ter og holder leengere
e Designet med hygiejne som hgjeste

prioritet. FM-150AKE-HC-SB FM-170AKE-SB FM-300AKE-HC-SB
Luftkolet FM 150AKE-HC-SB DKK FM-170AKE-SB DKK FM 300AKE-HC-SB DKK
Brudis FM-150AKE-HC-SB 46.155 = FM-170AKE-SB 46.886  FM-300AKE-HC-SB 64.195
Nugget FM-150AKE-HCN-SB 46.155 = FM-170AKE-N-SB 46.886  FM-300AKE-HCN-SB  64.195
TEKNISKE DATA FM 150AKE-HC-SB FM-170AKE-SB FM 300AKE-HC-SB
) ) 150 - Brudis 170 - Brudis 300 - Brudis

Produktionskapacitet (kg/24h) ca. 140 - Nugget-is 160 - Nugget-is 250 - Nugget-is
Udvendige mé&l B x D x H (mm) 560 x 700 x 780 560 x 700 x 780 560 x 700 x 780
Eltilslutning 1/220 - 240V/50Hz 1/220 - 240V/50Hz 1/220 - 240V/50Hz
Elforbrug (kW) 0,41 0,6 0,9

Kalemiddel R290 R134a R290

Vaegt, brutto (kg) 70 75 88

Vaegt, netto (kg) 63 68 81

B140SA,B210SA,B340SAB140S

AB210SA B340SA B140SA,B210SA,B340SA

Tilherende magasiner B140SA,B210SA,B340SA

Luftkolet FM 480AKE-HC-SB DKK

Brudis FM-480AKE-HC-SB 104.850
Nugget FM-480AKE-HCN-SB 104.850
Vandkglet FM-480AWKE-R452-SB  DKK
Brudis FM-480AWKE-R452-SB  105.967
Nugget FM-480AWKE-R452N-SB  105.967
FM-480AKE-HC-SB

TEKNISKE DATA FM 480AKE-HC-SB FM-480AWKE-R452-SB

Produktionskapacitet (kg/24h) ca. 32.3(-) l\_lfgr;l;ilt:s 3843(—) I_\Jﬁgrgugdeii—is
Udvendige mé&l B x D x H (mm) 560 x 700 x 780 560 x 700 x 780
Eltilslutning 1/220 - 240V/50Hz 1/220 - 240V/50Hz
Elforbrug (kW) 1,1;]- ;\Er;::r-is 1,4]1l53?I;lE;;delts-is
Kolemiddel R290 R452

Vaegt, brutto (kg) 99 102

Vaegt, netto (kg) 92 95

Tilherende magasiner B140SA,B210SA,B340SA B140SA,B210SA,B340SA

Alle priser i DKK ekskl. moms




FM Ismaskiner - Modular

*  Producerer BRUDIS eller NUGGET-IS

e FM-serien fremstiller brudis eller nugget-is

*  Vandforbrug svarer fil isproduktionen

* Den vigtigste egenskab ved Hoshizakis brudis
er, at frostskader undgés i forbindelse med
udstilling af fersk fisk og ked

*  Nugget-is komprimeres, hvilket giver en

hardere is, der er ter og holder laengere
* Designet med hygiejne som hgjeste prioritet

FM-600AKE-R452-SB

FM-600AWKE-R452-SB*

Luftkolet FM-600AKE-R452-SB DKK FM-600AWKE-R452-SB DKK

Brudis FM-600AKE-R452-SB 111.080
Nugget FM-600AKE-R452N-SB 111.080

FM-600AWKE-R452-SB 113.387
FM-600AWKE-R452N-SB  113.387

TEKNISKE DATA FM-600AKE-R452-SB FM-600AWKE-R452-SB

Produktionskapacitet (kg/24h) ca. 5;80';‘5;;2:_'5
Udvendige mé&l B x D x H (mm) 560 x 700 x 780
Eltilslutning 1/220 - 240V/50Hz
Elforbrug (kW) ],929__,\%;?;_]5
Kalemiddel R452

Vaegt, brutto (kg) 14

Vaegt, netto (kg) 107

Tilherende magasiner B140SA,B210SA,B340SA

*Kraever 20 amp forsikring, 13 amp sikring ikke filstraekkelig.

Luftkolet FM-750AKE-R452-SB DKK

Brudis FM-750AKE-R452-SB 115.310
Nugget FM-750AKE-R452N-SB 115.310
TEKNISKE DATA FM-750AKE-R452-SB

750 - Brudis

Produktionskapacitet (kg/24h) ca. 590 - Nugget-is

Udvendige mal B x D x H (mm) 762 x 700 x 780

Eltilslutning 1/220 - 240V/50Hz
Elforbrug (kW) 212)']8_8';‘5;;::_15
Kelemiddel R452

Vaegt, brutto (kg) 143

Vaegt, netto (kg) 133
Tilherende magasiner B210SA,B340SA

570 - Brudis
490 - Nugget-is
560 x 700 x 780
1/220 - 240V/50Hz
1,71 - Brudis
1,76 - Nugget-is
R452
14
107
B140SA,B210SA,B340SA

FM-750AKE-R452-SB




FM Ismaskiner - Modular

*  Producerer BRUDIS eller NUGGET-IS

*  FM-serien fremstiller brudis eller nugget-is

*  Vandforbrug svarer til isproduktionen

* Den vigtigste egenskab ved Hoshizakis brudis
er, at frostskader undgés i forbindelse med
udstilling af fersk fisk og ked

*  Nugget-is komprimeres, hvilket giver en
hardere is, der er ter og holder laengere

* Designet med hygiejne som hgjeste prioritet.

FM-1000AKE-R452-SB* FM-1200ALKE-R452-SB
Luftkolet FM-1000AKE-R452-SB DKK FM-1200ALKE-R452-SB DKK
Brudis FM-1000AKE-R452-SB 141180 = FM-1200ALKE-R452-SB 136.206
Nugget FM-1000AKE-R452N-SB  141.180 = FM-1200ALKE-R452N-SB  136.206

TEKNISKE DATA FM-1000AKE-R452-SB FM-1200ALKE-R452-SB

Produktionskapacitet (kg/24h) ca. 825%3_2\]“2;:::5 10162009 I-\IE;Ugfei:-is
Udvendige mé&l B x D x H (mm) 762 x 700 x 780 762 x 700 x 780
Eltilslutning 1/220 - 240V/50Hz 1/220 - 240V/50Hz
Elforbrug (kW) 2,52154? I_\I?J;Jgjti:f—is O,g;?I;IE;l;(z:—is
Kalemiddel R452 R452

Vaegt, brutto (kg) 156 108

Vaegt, netto (kg) 146 98
Tilherende magasiner B210SA,B340SA B210SA,B340SA

*Kraever 20 amp forsikring, 13 amp sikring ikke filstraekkelig.

Ekstern kondensator FM-1800ALKE-R452-SB DKK

Brudis FM-1800ALKE-R452-SB 185.188
Nugget FM-1800ALKE-R452N-SB  185.188

TEKNISKE DATA FM-1800ALKE-R452-SB

Produktionskapacitet (kg/24h) ca. ]5]9800?[;13352:45

Udvendige mél B x D x H (mm) 1080 x 700 x 780 FM-TBOOALKE-R452-5B
Eltilslutning 1/220 - 240V/50Hz

Elforbrug (kW) 012'771 I;IE;Ug;iei?—is

Kolemiddel R452

Vaegt, brutto (kg) 155

Vaegt, netto (kg) 140

Tilherende magasin B340SA

Alle priser i DKK ekskl. moms




Praecis som med de originale halvmdne-ismaskiner
producerer den nye generation af Edge-ismaskiner en klar,
halvmaneformet is med kant. Den unikke form opbygges
indefra og ud med en indvendig temperatur p& -4 °C og kan
bruges til keling af drikkevarer, fadevarer og udstillede flasker

samt til madlavning.

P

N3

38 mm
_/ /

o7
version af KM.

29 mm

KM Edge-isterning
Vaegt: 10 g

En of de mest markante egenskaber ved vores
halvméneformede is med kant er den runde form og den flade
bund med to sma vinger. Denne form er perfekt til kaling i
drinks, da den er smagsneutral, fuldsteendig klar og smelter

langsomt.

Takket veere dens p& en gang bé&de runde og kantede form vil
Hoshizakis halvmaneis ikke klumpe sig sammen i ismagasinet,

men kan altid nemt skovles ud og bruges med det samme.

Den halvmaneformede isterning har

Derudover har den samme egenskaber som den gamle

(dvs. klarhed, renhed, tempereret, rundhed)




Isen er hard og kompakt, men takket
vaere den glatte og runde overflade er
den ideel til at forhindre, at der opstér

skader pé flasker og etiketter.

Isens temperatur er praecis O °C kold, og
derfor undgés ugnskede frostskader. Isen
er fuldsteendig klar, og produktet kan
derfor deekkes helt, hvilket er med til at
opretholde optimale temperaturer rundt

om dine sarte og delikate fadevarer.

Modelbetegnelse, eksempler - KM Serie

Istype
KM:

Halvmane is

Produktionskapacitet (kg/ 24 timer)
40 = ca. 40kg

OM HALVMANEFORMET IS

Pa grund af den krystalklare is kan du
udstille dit produkt, sé det er fuldstaendig
daekket og perfekt beskyttet, men stadig
synligt for kunden.

Den mest uforlignelige egenskab ved
Hoshizakis halvmaneis er dens unikke
form, der ger det muligt at bruge dem

i postmix-drikke, uden at de bruser.
Samtidig er det den mest skonomiske is,

da den fordeles optimalt i drinken.

P& grund af O % urenheder er isen
fuldsteendig smagsneutral og den

optimale base til dine cocktailkreationer.

Runde kanter pé& isen forhindrer, at isen
klumper sig sammen, nar den opbevares
i spande til keling af drikkevarer

eller i en montre med fersk kad, fisk

eller buffet. Ferske fadevarer eller
buffeter kan konstant omarrangeres,
uden at det gér ud over produkternes

konsistens og smag.

0C-HC-W

K -

A

<
<%

» Maskintype

C Produkt generation
HC: Hydrocarbon R290 kelemiddel
W: Fuldautomatisk kemisk rensning




¢ Cycle Saver-teknologien producerer den dob-
belte maengde is pr. cyklus.

e EverCheck Control Board med harbar alarm
og selvdiagnostiske funkfioner.

e Krystalklar is: Fordamperens design sikrer at
mineraler og urenheder fiernes, sé kun de
reneste vandmolekyler indfryses.

e Ergonomisk: Dar &bnes fra toppen

e UV-LED-lys steriliserer vand og

KM Ismaskiner - Med indbygget magasin
vandkredsleb. (Tilvalg ved alle modeller)

o' o'
e Sanitetstilstand: Renser automatisk vandkreds-

lobet med en indstillet frekvens. (Tilvalg) KM-40C-HC KM-60C-HC KM-80C-HC KM-140C-HC
* W model = Fuldautomatisk kemisk rensning.

e Udvendigt: Rustfrit stal.
e Ben skal tilkebes.

Luftkolet KM-40C-HC DKK KM-60C-HC DKK KM-80C-HC KM-140C-HC

Halvméne KM-40C-HC 18.105 = KM-60C-HC 22.175 KM-80C-HC 24.185 KM-140C-HC 32.875
| km-docHe | | Km-la0cHC |

Produktionskapacitet (kg/24h) ca. 43 60 75 138

Magasinkapacitet (kg) ca. 16 23 34 47

Udvendige mé&l B x D x H (mm) 452 x 610 x 982-1005 605 x 610 x 982-1005 605 x 712 x 982-1005 630 x 719 x 1333-1356

Eltilslutning 1/220 - 240V/50Hz 1/220 - 240V/50Hz 1/220 - 240V/50Hz 1/220 - 240V/50Hz

Elforbrug (kW) 0,22 0,26 0,31 0,56

Kalemiddel R290 R290 R290 R290

Vaegt, brutto (kg) 51 57 63 81

Vaegt, netto (kg) 41 45 50 69

m KM-40C-HC-W DKK KM-60C-HC-W DKK KM-80C-HC-W KM-140C-HC-W

Halvmane KM-40C-HC-W 21.465 | KM-60C-HC-W 25535 KM-80C-HC-W 27.545 KM-140C-HC-W 36.235
= rtocscw = hochcw |

Produktionskapacitet (kg/24h) ca. 43 60 75 138

Magasinkapacitet (kg) ca. 16 23 34 47

Udvendige mél B x D x H (mm) 452 x 610 x 982-1005 605 x 610 x 982-1005 605 x 712 x 982-1005 630 x 719 x 1333-1356

Eltilslutning 1/220 - 240V/50Hz 1/220 - 240V/50Hz 1/220 - 240V/50Hz 1/220 - 240V/50Hz

Elforbrug (kW) 0,22 0,26 0,31 0,56

Kelemiddel R290 R290 R290 R290

Vaegt, brutto (kg) 51 59 65 83

Vaegt, netto (kg) 4] 47 52 71

Varenr. Ekstraudstyr m

F174-C101 | ACK-40A: Rensesaet til fuldautomatisk kemisk rensefunktion 5.660
F174-C102 | ACK-60A: Rensesaet til fuldautomatisk kemisk rensefunktion 5.660
F174-C103 | ACK-80A: Rensesaet til fuldautomatisk kemisk rensefunktion 5.660
F174-C104 = ACK-130A: Rensesaet til fuldautomatisk kemisk rensefunktion 5.660
F174-C201 | UVL-25 A: UV-LED enhed til sterilisering af vandtanken 2.799




‘. KM Ismaskiner - Modular

NATURAL
KMD-210ABE-HC KMD-270ABE-R452
Luftkolet KMD-210ABE-HC DKK KMD-270ABE-R452 DKK
Halvméne KMD-210ABE-HC 43.155 KMD-270ABE-R452 46.550
TEKNISKE DATA KMD-210ABE-HC KMD-270ABE-R452
Produktionskapacitet (kg/24h) ca. 210 275
Udvendige mél B x D x H (mm) 560 x 625 x 610 560 x 625 x 610
Eltilslutning 1/220 - 240V/50Hz 1/220 - 240V/50Hz
Elforbrug (kW) 0,68 0,98
Kalemiddel R290 R452a
Vaegt, brutto (kg) 66 66
Vaegt, netto (kg) 57 57
Passende magasiner B140SA,B210SA,B340SA B140SA,B210SA,B340SA
o
® |
= =
KM-470AJE-R452 KM-590DJE-R452
m KM-470AJE-R452 DKK KM-590DJE-R452 DKK

Halvméne KM-470AJE-R452 67.065 KM-590DJE-R452 78.295
TEKNISKE DATA KM-470AJE-R452 KM-590DJE-R452
Produktionskapacitet (kg/24h) ca. 495 630
Udvendige mél B x D x H (mm) 762 x 695 x 825 1219 x 695 x 695
Eltilslutning 1/220 - 240V/50Hz 1/220 - 240V/50Hz
Elforbrug (kW) 1,85 2,08
Kalemiddel R452A R452A
Veegt, brutto (kg) 133 151
Vaegt, netto (kg) 122 136
Passende magasiner B210SA,B340SA B340SA

Alle priser i DKK ekskl. moms




KOMBINAFIONEN AF ASTETIK

OG FUNKTIONALITET

Udvid din kreative horisont og dit handvaerks zestetiske
muligheder ved hjaelp af vores special-ismaskiner, der kan

producere forskellige og helt specielle isformer.

De er skreeddersyede til cocktailbarer, som gerne vil skille sig
ud fra andre, og som aldrig gér p& kompromis med smagen
og kvaliteten af deres drinks. Fokus er stadig pa de perfekte
egenskaber ved isen, men nu kan du ogsé saette dit eget
dekorative praeg pa dine cocktails og longdrinks.

Vores special-ismaskiner fungerer p& samme made som vores
bergmte isterningmaskiner med vores patenterede lukkede
cellesystem.

Hver enkel isform fremstilles individuelt med en mélrettet stréle
frisk vand. Dette sker inde i et system med lukkede celler for at
f& den hajest mulige kompakthed i isterningen kombineret med
en perfekt og praecis form, der f.eks. kan vaere en kugle, stjerne,

hjerte, cylinder, stor isterning eller lang isterning.

Personer, der ejer en Hoshizaki special-ismaskine, kan se
tilbage p& den tid, hvor de lavede de forskellige isformer
manuelt. Nu kan de nyde den praktiske komfort ved at
kunne skovle fuldsteendig identisk formede isterninger fra det

integrerede og lettilgaengelige ismagasin.

£
£

Istype: Istype: @

Stor terning Lang terning

Veegh: 120g - Veegt: 240 g

<40 mm >

23 mm >~

Istype: Stjerne
Veegt: 18 g

Istype: Hjerte
Veegt: 25 g

45 mm

Istype: Kugle
Vaegt: 45 g

Istype: Cylinder
Veegt: 42 g




SPECIAL-ISMASKINER

Stabelbar

Indbygget
magasin

"Hoshizake er
markedshorende inden
for s, men derudover

er def ogsd et ambibiost
brand, (...), der skaber is

) Produktionskapacitet/24 t: Ny Produktionskapacitet/24 t:
¢ en anden form, der gor 22 kg 240 kg

X ink itet: 26 k Istype: Cylind
M ligt at e e 6°b magasinkapacite g stype: Cylinder

Istype: Kugle
kreativ bag baren.”

OMRADER
Andrew Mullins
Driftsdirektar
Fling Bar Services Dubai (UK/UAE)
September 2018

Restauration Catering Uddannelse  Fritid Marine

Stor terning Kugleis Hjerteformet is Stierneformet is




IM Ismaskiner - Med indbygget magasin

e Producerer SPECIAL IS

e Designet med hygiejne som hgjeste
prioritet

e Hver iscyklus laves med frisk vand, der
sikrer is af den hgjeste kvalitet

e Automatisk skyllefunktion

e Rustfrit stél udvendigt

¢ letaftagelig teetningsliste

e Lukket vandkredslgb

*  Nem rengering af lufffilter

IM-65NE-HC-Q IM-65NE-HC-LM IM-65NE-HC-LM 103
Luftkolet IM-65NE-HC-Q DKK m IM-65NE-HC-LM103 DKK
Is-type Kugle Aflang isterning LM Isterning XXXL - LM 103

EEEEEEEEEEE s Hca 69.390  IM-65NE-HC-LM 59920  IM-65NE-HC-LM103 62850

IM-65WNE-HC-Q 71.245 - -

Produktionskapacitet (kg/24h) ca. 28 43 39
Magasinkapacitet (kg) ca. 17 26 26
Udvendige mé&l B x D x H (mm) 633 x 506 x 860 633 x 506 x 860 633 x 506 x 860
Eltilslutning 1/220 - 240V/50Hz 1/220 - 240V/50Hz 1/220 - 240V/50Hz
Elforbrug (kW) 0,32 0,32 0,32
Kglemiddel R290 R290 R290

Vaegt, brutto (kg) 66 61 61

Vaegt, netto (kg) 53 51 51
Justerbare ben 90-125 mm 90-125 mm 90-125 mm

IM-65NE-HC-H IM-65NE-HC-S
Luftkolet IM-65NE-HC-H IM-65NE-HC-S
Is-type Hierte Stierne

[pris  |EIYREINENGAY 69.395  IM-65NE-HC-S 69.395

Produktionskapacitet (kg/24h) ca. 33 20
Magasinkapacitet (kg) ca. 26 26
Udvendige mé&l B x D x H (mm) 633 x 506 x 840 633 x 506 x 840
Eltilslutning 1/220 - 240V/50Hz 1/220 - 240V/50Hz
Elforbrug (kW) 0,32 0,32
Kalemiddel R290 R290

Vaegt, brutto (kg) 60 61

Vaegt, netto (kg) 51 51




‘. IM Ismaskiner - Med indbygget magasin / Modular

NATURAL

REFRIGERANTS

e Producerer SPECIAL IS

e Designet med hygiejne som hgjeste
prioritet.

e Hver iscyklus laves med frisk vand, der
sikrer is af den hgjeste kvalitet.

*  Automatisk skyllefunktion.

e Rustfrit stél udvendigt

¢ letaftagelig teetningsliste

e Lukket vandkredslgb

*  Nem rengering af lufffilter

IM-65NE-HC-C IM-100NE-HC-C IM-240DNE-HC-C
IM-240DNE-HC-C
. IM-240DNE-HC-C 62.475
Cylinder IM-65NE-HC-C 32.565  IM-100NE-HC-C 52460 | OXNE.HO.C 4o 47e

Vandkglet IM-240DWNE-HC-C
2 IM-240XWNE-HC-C DKK

Clind IM-240DWNE-HC-C 64.785
ylnaer ; : IM-240XWNE-HC-C 64.785

IM-240DNE-HC-C

Produktionskapacitet (kg/24h) ca.

Magasinkapacitet (kg) ca. 26 50

Udvendige mé&l B x D x H (mm) 633 x 506 x 840 704 x 506 x 1200 1084 x 700 x 500

Eltilslutning 1/220 - 240V/50Hz 1/220 - 240V/50Hz 1/220 - 240V/50Hz

Elforbrug (kW) 0,32 0,49 0,93

Kolemiddel R290 R290 R290

Vaegt, brutto (kg) 61 91 99

Vaegt, netto (kg) 51 80 85

Justerbare ben 90-125 mm -

Passende magasiner i i B-340SA, F1025-52S, F650-445,
F950-48S

Alle priser i DKK ekskl. moms




Ismagasin / Top Kits

e Skummet isolering sikrer lav smeltehastighed ved
opbevaring

¢ Den udvendige rustfrie stél bevarer et rent ydre

* Nem at rengere, med runde kanter er hygiejnen
optimal.

¢ Leveres med justerbare ben fra 90 til 135 mm

*  Robust konstruktion

e Plastbeholder, der sikrer en sikker og hygiejnisk
opbevaring af is.

-

B-140SA

B-210SA

m Magasinkapacitet Mal (B x D x H) Vaegt, brutto/netto Tilvalg m

B-340SA

Ca. N5 kg 559 x 820 x 1016 mm

B-1405A Max. 140 kg (Med ben tilfgj 90-135 mm) 53/37 kg A2
Ca. 165 kg 762 x 820 x 1016 mm
B-2105A Max. 210 kg (Med ben tilfgj 90-135 mm) 67/52kg 19.890
Ca. 275 kg 1219 x 820 x 1016 mm Magasinopdelere pa
B-3405A Max. 340 kg (Med ben tilfgj 90-135 mm) 88/72kg forespergsel 27420
F-600-425* 258 kg 1087 x 686 x 1019 mm 70 kg 21.775
F-650-44S* 299 kg 1118 x 801 x 1016 mm 80 kg 23.660
F-950-485* 431 kg 1220 x 801 x 1270 mm 105 kg 25.745
F-1025-52S* 467 kg 1321 x 801 x 1270 mm 112 kg 27.845
TOP KITS VARENUMMER. | PRIS - DKK [l TOP KIT KONFIGURATION
TK-4DM S-31045 1.253 Model B-140SA B-210SA B-340SA
TK-4DR S-31046 1.253 IM-130A TK-30* TK-30* + TK-8D TK- 3(1)—K 7;;—8D+
TK-IMD2 S-31047 1.879 :
TK-8D 5-21871 1253 IM-240D N/A N/A . TK-|MT|I3<2 .
-30* + TK- +
TK.18D 521872 1.253 IM-240A TK-30* | TK-30* +TK-8D 3OTK_]8D 8
TK FM-1800 531707 WO KMD-210 & 270 - TK-8D TK-8D + TK-18D
TK-30/ TK-48 87 N TK-30* +TK-8D +
(Skum strip) S-24154 FM-150 - TK-30* + TK-8D TK-18D
" TK-30*+TK-8D +
* VIGTIGT: Ved bestilling of et Follet magasin oplyses hvilke/hvilken R . TK-307 + TK-8D TK-18D
maskine/r der skc{l pé toppen. Magasinet vil dermed blive tilpasset s& der ikke FM-480 ) TK-8D TK-8D + TK-18D
er behov for top kit.
KM-470 N/A TK-30* TK-30* + TK-18D
KM-590 N/A N/A TK-48*
N . TK-30* + TK-8D +
FM-600 TK-30 TK-30* +TK-8D TK-18D
FM-750 N/A TK-30* TK48*-18D
FM-1000 N/A TK-30* TK48*-18D
FM-1200 N/A TK-30* TK48*-18D
FM-1800 N/A N/A TK48*- FM 1800
IM-240A 2x N/A N/A 2 x TK-4DM
KMD-210 & 270 2x N/A N/A TK-4DM + TK-4DR
FM-150 2x N/A N/A TK-4DM + TK-4DR
FM-170 2x N/A N/A TK-4DM + TK-4DR
FM-300 2x N/A N/A TK-4DM + TK-4DR
FM-480 2x N/A N/A TK-4DM + TK-4DR
FM-600 2x N/A N/A TK-4DM + TK-4DR

1x B340SA magasin kan benyttes til forskellige kombinationer af ismaskiner.

Kontakt venligst din lokale forhandler for mere information.

*TK-30 og TK-48 er valgfri topkits (ikke pakraevet).




Ismagasin / Top Kits

* Istransportsystemer fra Hoshizaki omfatter
en rekke vogn- og posesystemer, der er
integreret som opbevaringsrum i selve
ismaskinen.

e Nar fyldt, skal vognen eller posen med is
blot fiernes og transporteres til der, hvor det
skal anvendes, uden at du skal @se det fra
maskinen fil en beholder.

ITS 500

ISMAGASIN Antal vogne | Magasinkapacitet (ca.) | Mal (B x D x H) PRIS - DKK
ITS-100NS-31 1 46 (+109) kg 787 x 1016 x 1194 mm 110 kg 40.075
ITS-500NS-31 1 174 (+109) kg 787 x 1016 x 1524 mm 166 kg 65.295
ITS-600NS-31 1 273 (+109) kg 787 x 1016 x 1702 mm 176 kg 68.320
ITS-700NS-31 1 296 (+109) kg 787 x 1016 x 1905 mm 187 kg 72.610
ITS-13505G-60 2 602 (+218) kg 1524 x 1016 x 1905 mm 390 kg 130.255
I75-22505G-60 2 968 (+218) kg 1524 x 1016 x 2464 mm 420 kg 178.475

TRANSPORTSYSTEM | Magasinkapacitet (ca.) | Mal (B x D x H) PRIS - DKK

Ismagasiner og dispenser-systemer

DEV-500S8G-30-75 209 kg 762 x 787 x 1600 mm 136 kg 41.335
DEV-700SG-30-75 309 kg 762 x 787 x 1994 mm 146 kg 46.770
Opstéende ismagasin

SG-500-30 209 kg 762 x 787 x 1130 mm 96 kg 28.050
$G-700-30 308 kg 762 x 787 x 1524 mm 100 kg 30.360
MODELLER ‘ PRIS - DKK

SMART CART 75 8.929

SMART CART 240/ITS CART 14.462

Saet med 6 isbeholdere til ITS (Ice tote til ITS) 7.140

Alle priser i DKK ekskl. moms




DE HURTIGE

MASKINER
TIL FRISK IS

Dispenseren spiller en vigtig rolle, nér forretningsejere gerne vil stille is og/eller vand til rédighed som selvbetjening. De tre trin:

produktion af kvalitetsis; beskyttet isopbevaring og hurtig servering af is er alle kombineret i én enhed — ved at trykke p& en

enkelt knap er din forfriskning klar pé f& sekunder.

Med DCM-DISPENSERE kan brugeren vaelge mellem
disse muligheder:

* Kun isterninger

e |sterninger og vand

¢ Kun vand

Produktionskapaciteterne for disse kompakte, men samtidig
kraftige is/vand-dispensere spaender fra 60 kg om dagen for
mindre virksomheder op il 230 kg om dagen for store steder
som f.eks. forlystelsesparker, hoteller og store steder med hurtig

selvbetjening.

Typisk bruges Hoshizaki-dispensere pa steder, hvor der er behov
for en hurtig, effektiv og fadevaresikker servering af is/vand-

kombinationer.

-7 28 mm

Isterningsterrelse: @M
Veegt: 23 g

Istype: Shuttle
Vaegt: 3 g

DIM-DISPENSEREN producerer og leverer de beramte
Hoshizaki-isterninger til praktisk selvbetjening. Det,

der ger denne dispenser sa populeer, er dens praktiske
portionsstyring, der er nem at indstille. Det ger det muligt at
regulere serveringsstgrrelserne praecist. Dette sortiment af
selvbetjeningsdispensere er normalt placeret p& hver enkelt
etage pd hotellerne, s& gaesterne har adgang til kvalitetsis

degnet rundt.

Med et elegant og slankt look gér de naermest i ét med
moderne inferigrdesign. Takket vaere fokus pa brugervenlighed
og maksimal fadevaresikkerhed kan den friskproducerede is
aldrig blive udsat for luft eller lys under opbevaringen, hvilket
giver bade operaterer og forbrugere optimal beskyttelse mod

forurening.

DSM-DISPENSEREN er en kompakt og palidelig enhed,
der producerer og serverer shuttle-is af hgj kvalitet. Det enkle
design og de smarte funktioner, der sger fadevaresikkerheden
og forhindrer forurening, ger DSM-dispensere populzere til

hospitaler og sundhedsinstitutioner.

OMRADER

Restauration Catering  Sundhed Uddannelse Marine




Produktionskapacitet/24 t:
13 kg

§ Magasinkapacitet: 3 kg

° Istype: Shuttle

AT MONTERE

Vores sortiment af dispensere indeholder
maskiner, der passer til de forskellige
krav, der stilles til serveringsmaengder,
opbevaringskapacitet og

pladsbegraensninger.

IS OG/ELLER VANDDISPENSERE

NATURAL
REFRIGERANTS

Produktionskapacitet/24 t:
43 kg

o Magasinkapacitet: 15 kg
° Istype: Isterning @D

— 1590
w
G
o

BAREDYGTIGE

Regulering af spild ager
baeredygtigheden: Disse dispensere har
intuitiv portionsstyring. Dette er med til
at regulere brugerens forbrug af is, s
det overordnede energiforbrug og spild

reduceres.

Produktionskapacitet/24 t:
125 kg

& Magasinkapacitet: 1,9 kg
o Istype: Isterning og vand

— 815
w
G
o

FSDEVARE

Som med alle Hoshizaki-maskiner
spiller hygiejne, fedevaresikkerhed og
beskyttelse mod forurening en stor rolle.
Dispensere betjenes direkte af brugerne
selv. For at eliminere sundhedsrisici er
maskinerne designet, s& luft og vand
aldrig kan ramme den friskproducerede

is, mens den opbevares.




Dispensere

Is- og vanddispensere

Is- og vanddispensere i DCM-serien

kan producere falgende kombinationer:
is, vand med is eller postevand.
Dispenserne er meget velegnet til brug i
flere forskellige miljger, herunder fede-
vare- og restaurationsbranchen, sports-
og fritidsinstitutioner samt sundhedsvaesen.

DCM-60KE-HC

DCM-120KE-HC

DCM-60KE-HC
el DCM-60KE-P-HC

DCM-60KE-HC 46.555
DCM-60KE-P-HC 46.555

Cubelet + vand

DCM-120KE-HC
DCM-120KE-P-HC

DCM-120KE-HC 52.215
DCM-120KE-P-HC 52.215

Produktionskapacitet (kg/24h) ca. 60
Magasinkapacitet (kg) ca. 19

Udvendige mé&l B x D x H (mm) 350 x 585 x 695
Eltilslutning 1/220 - 240V/50Hz
Elforbrug (kW) 0,28

Kelemiddel R290

Vaegt, brutto (kg) 54

Vaegt, netto (kg) 45

F&s med Dispenserarm/trykknap (-P)
Tilvalg Trykknap pa forespargsel (-P)

Is-dispenser

DIM-40DE-HC fremstiller kubiske isterninger.
Straks efter fremstilling lagres isen, og den
undgar derved kontakt med lys og luft, hvilket
sikrer den hgjeste iskvalitet. Isen er meget
velegnet fil brug i flere forskellige miljger,
herunder fadevare- og restaurationsbranchen,
sport- og fritidsinstitutioner samt sundheds-
vaesen.

DSM-12DE er en dispenser, som producerer
shuttle is. Det er den mest kompakte dispenser
i vores sorfiment og er meget velegnet til brug
i flere forskellige miliger, herunder fedevare-
og restaurationsbranchen, sport- og
fritidsinstitutioner samt sundhedsvaesen.

DIM-40DE-HC

Isterning L DIM-40DE-HC 51.790

Shuttle B

125
4
350 x 585 x 815
1/220 - 240V,/50Hz
0,4
R290
64
55
Dispenserarm/trykknap (-P)
Trykknap pa forespergsel (-P)

L
-

DSM-12DE

DSM-12DE 26.200

Produktionskapacitet (kg/24h) ca. 43
Magasinkapacitet (kg) ca. 15
Udvendige mé&l B x D x H (mm) 350 x 526 x 1590
Eltilslutning 1/220 - 240V/50Hz
Elforbrug (kW) 0,28
Kglemiddel R290

Vaegt, brutto (kg) 70

Vaegt, netto (kg) 59

13
3
180 x 527 x 695
1/220 - 240V/50Hz
0,2
R134a
28
26

O

NATURAL

REFRIGERANTS




Isknusere

e Isknuser N53 er ideel il fremstilling aof
knust is til cocktails (ex mojitos, frosne
margaritas, daiquiris med flere).

e Kan bruges overalt hvor du har brug
for knust is: cocktail barer, hoteller,
restauranter, isbarer, barer og

natklubber.
SANTOS N53
[ savosess DKK

Isknuser SANTOS  N53 12.980
TEKNISKE DATA SANTOS N53
Knuse-kapacitet 2,4 kg/min.
Magasinkapacitet 1,2 kg
Mal (BxD x H 236 x 353 x 474 mm
El-tilslutning 1/220-240V/50Hz
El-forbrug 0,130 kW
Veegt 10 kg
Isknuser

e Isknuseren €105 har en kompakt
storrelse og er meget nem at handtere.

¢ Den erideel, nar der kun er behov for
mindre maengder knust is til den perfekte
drink.

e Isknuserens starrelse ger den ideel til
placering pé disken eller pa en hylde
bag baren. -

C-105

Isknuser C-105 22.300
Knuse-kapacitet (kg per minut) 5kg
Magasinkapacitet 5kg
Mal (BxD x H 370 x 310 x 510 mm
El-filslutning 1/220-240V,/50Hz
El-forbrug 0,50 kW
Veegt 25 kg

Alle priser i DKK ekskl. moms




Vandfiltre

e 4HC-H vandfilteranlzeg optimerer
enhedens ydelse, forbedrer iskvaliteten
og filtrerer snavs/partikler ned til 0,5
mikron, reducerer klorindhold savel
som ugnsket smag og lugt, reducerer
dannelse af kalk, reducerer korrosion-
sproblemer som opstér p& grund af
klordampe.

e NSF certificeret for bakteriostatiske
effekter betyder, at produktet begraenser
opbygning og vaekst af bakterier, der
allerede kan vaere til stede i det "ind-
gdende" vand.

¢ Hvert filter kan klare 79.485 liter vand

Vandfiltre 4HC-H 4HC-H 4HC-H
Dobbelt Tredobbelt udskiftningspatron

Varenummer 9320-51 9320-52 9320-53 9655-11

Vandfiltre m 4HC-H Dobbelt 4HC-H Tredobbelt

4HC-H Single 4HC-H Twin 4HC-H Triple

IM serie IM 21 -IM130 IM 240

FM serie FM 80 - FM 300 FM 480 - FM 750 FM1000- FM1800
. KM40 - KM 140 KMD210 - KMD270

KM serie KM470 KM590

DCM 60/DCM 120
DIM 40, DSM12

Dispenser

N/A N/A

Dimensioner - Manifold & patron

Enkelt filter (B x D x H) 204 x 193 x 467mm
Dobbelt filter (B x D x H) 422 x 216 x 485mm
Tredobbelt (B x D x H) 527 x 216 x 485mm




Ekstern draeenpumpe

Den eksterne draenpumpe er et praktisk tilbeher, der kan installeres pé alle
ismaskiner med indbygget magasin (dvs. ikke modulare) i IM-serien fra

IM-21 til IM-65 undtagen IM-65 LM, LM 103 og Q-modellen. Nér den er
installeret, giver dreenpumpen dig mere fleksibilitet og faerre begraensninger for
tilslutning til aflebet, ved placering af ismaskinen. At flytte ismaskinen senere

er ogsé hurtigere og nemmere med aflebspumpen installeret, og risikoen for
stillestéende vand eller tilstoppet aflebsrer er teet pé elimineret.

Kapacitets- og driftstilstandsbegraensninger:

*  Maksimal pumpeafstand: 1,0m lodret /10m vandret

e Typiske afstande for installation: 0,5m lodret / 5m vandret
e Kapacitet: 200ltr/time eller 3,3ltr./min ved max afstand

DEN EKSTERNE DRANPUMPE

Varenummer S-32904

Udvendige mél B x D x H (mm) 287 x 146 x 129

Alle priser i DKK ekskl. moms




PREMIER er en serie af robuste skabe i rustfrit stal (AISI 304) med stabil
energieffektiv kel og frys (Klimaklasse 4 og 5), der opfylder behovene i travle
professionelle kakkener.

Det robuste design med fejlfri finish og blandt andet solide derhaengsler samt

fodpedalderabner - giver travle kakkener mulighed for at vaelge mellem en raekke

fleksible lzsninger.

Fodpedal
Solide skabe, der er ideelle til kommercielle kakkener

Klimaklasse 4 og 5 og velegnet til omgivelser med en temperatur pé
op til +40°C (tropisk)

Stabil temperatur — ogsé nér deren dbnes ofte

Gastronom standard — GN dyb og bred samt EN dyb

Catering

)

OMRADER

Restauration

HOSHIZAKI

GrAM
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NATURAL

REFRIGERANTS

1. | Lav men rummelig

2. | 80 mm isolering giver stabil temperatur og lavt
energiforbrug

3. | Vendbar der og solide derhaengsler

4. | Vaelg mellem hijul eller ben (ikke BW80), hajre
eller venstrehaengt der samt rustfri stal eller glas der A

5. | Rustfrit stal (AlSI 304) garanterer holdbarhed 4
og fedevaresikkerhed ‘

6. | Maximal plads inde i skabet, fordi kondensator

T

og fordamper er placeret pé toppen af skabet
(Bundmonteret ved BW80), det giver ekstra
veerdifuld plads inde i skabet.

7. | Automatisk afrimning og genfordampning af

tevand

8. | Kondensator uden filter giver mindre rengering

(70-, 140-skabe)

P

Modelbetegnelse, eksempel - PREMIER

PREMIER K 70 L* DR**

$ A A
Produktserie

Temperaturomrade
K =Kol
F =Frys
M = Kel med udvidet kel
KG = Kol med glasder

A

Produktseriens navn / bredde (cm)

C = Hjul
L=Ben

DR = Hgjrehaengt der
DL= Venstrehzengt der

* Ben, kan ikke vaelges fil BW80
** For 140, skal DR/DL ikke vaelges, da skabet leveres med 2 dare




5 ARrs
GARANTI

PREMIER 70

o Supereffektivt luftcirkulationssystem
*  Automatisk afrimning og genfordampning af tevand

e LEDlys
*  Hejrehaengt vendbar der
*  Derlas

*  Deor med selvlukfunktion

*  Fodpedal derdbner

*  Magnetiske og aftagelige taetningslister

*  Formstgbte baereskinner med anti-vip

e 4 gr& PE coatede tradhylder (530 x 650 mm)

e Indvendig/ Udvendig: AISI 304 rustfrit stal e .

*  Runde hjgrner indvendigt

e Ben, H=130-180mm Premier 70 L Premier 70 L
PREMIER | K70L | M70L | F701 KG70L
Varenummer 171701010 172701010 173701010 174701010
Temperaturomréde +2/+12°C -5/+12°C -25/-5°C +2/+12°C
Udvendig Rustfrit st&l AISI 304 Rustfrit stél AISI 304 Rustfrit stal AISI 304 Rustfrit stal AISI 304
Indvendig Rustfri stal AISI 304 Rustfri stal AISI 304 Rustfri stal AISI 304 Rustfri stél AISI 304

TEKNISKE DATA ‘ PREMIER K 70 ‘ PREMIER M 70 ‘ PREMIER F 70 PREMIER KG 70

Rumindhold, brutto (liter) 700 700 700 700

Netto nyttevolume (liter) 475 475 475 475

Mal B x D x H (mm) 690 x 920 x 2080-2130 690 x 920 x 2080-2130 690 x 920 x 2080-2130 690 x 920 x 2080-2130

Vaegt, brutto (kg) 135 135 135 140

Kelekapacitet ved -10°C (Watt) 206 206 - 206

Kelekapacitet ved -25°C (Watt) - - 376 -

Eltilslutning / Tilslutningseffekt (Watt) 230V, 50 Hz / 120 230V, 50 Hz / 120 230V, 50 Hz / 460 230V, 50 Hz / 120

Energieffektivitetsklasse (ISO 22041-

2019) A A C B

E:)ergiforbrug Ecodesign AEC (kWh/ 341 341 1771 451

Lydniveau — dB(A) 48.0 48.0 52.0 48.0

GWP 3 3 3 3

Kalemiddel R600a / 0.080 kg / R600a / 0.080 kg / R290 / 0.115 kg / CO2e R600a / 0.080 kg /
glemidce CO2e 0.240 kg CO2e 0.240 kg 0.345 kg CO2e 0.240 kg

VARENR. EKSTRAUDSTYR DKK

760660430 Masternggle 53

760660009 Trédhylde gré& PE belagt, med bagkant, 2/1 GN dyb 359

760660013 Trédhylde SS (Rustfrit stal) med bagkant, 2/1 GN dyb 71

760660437 Bund tradhylde SS (Rustfrit stél) med bagkant, 2/1 GN dyb 677

760660442 Bund tradhylde gré PE belagt, med bagkant, 2/1 GN dyb 372

760660118 Ben (4 stk.) H=130/180 mm 500

760660022 Hijul (4 stk.) H=125 mm 656

760660444 Trédhyldesaet SS (Rustfrit stdl) (3 stk. +1 stk. bund tr&dhylde) med bagkant, 2/1 GN dyb 2.675

HOSHIZAKI

GrAM
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- 5 ARs

2/1GN

PREMIER 140

GARANTI

e Supereffektivt luftcirkulationssystem

e Automatisk afrimning og genfordampning af tevand
« LEDlys

e 1 hgjre- og 1 venstrehaengte der

*  Dorlasx 2

*  Dare med selvlukfunktion

e Fodpedal derdbner x 2

*  Magnetiske og aftagelige taetningslister

e Komplette vaegskinner, baereskinner

e 8 gré& PE coatede tré&dhylder (530 x 650 mm)
e Indvendig/ Udvendig: AISI 304 rustfrit stal

*  Runde hjgrner indvendigt

. Ben, H=130-180mm Premier 140 L Premier 140 L
PREMIER K 1401 M140L Fl40L | keuoL |
Varenummer 171141070 172141070 173141070 174141070
Temperaturomréde +2/+12°C -5/+12°C -25/-5°C +2/+12°C
Udvendig Rustfrit stél AISI 304 Rustfrit stél AISI 304 Rustfrit st&l AISI 304 Rustfrit stél AISI 304
Indvendig Rustfri stal AISI 304 Rustfri stal AISI 304 Rustfri stél AISI 304 Rustfri stal AISI 304
TEKNISKE DATA ‘ PREMIER K 140 ‘ PREMIER M 140 ‘ PREMIER F 140 ‘ PREMIER KG 140
Rumindhold, brutto (liter) 1400 1400 1400 1400
Netto nyttevolume (liter) 1085 1085 1085 1085
M&I B x D x H (mm) 1380 x 920 x 2080-2130 | 1380 x 920 x 2080-2130 = 1380 x 920 x 2080-2130 | 1380 x 920 x 2080-2130
Vaegt, brutto (kg) 212 212 212 230
Kalekapacitet ved -10°C (Watt) 361 361 - 361
Kelekapacitet ved -25°C (Watt) - - 608 -
Eltilslutning / Tilslutningseffekt (Watt) 230V, 50 Hz / 200 230V, 50 Hz / 200 230V, 50 Hz / 920 230V, 50 Hz / 200
Energieffektivitetsklasse (ISO 22041 -

2019) A A C B

I;:)ergiforbrug Ecodesign AEC (kWh/ 592 592 3045 825

Lydniveau — dB(A) 50.0 50.0 56.0 50.0

GWP 3 3 3 3

Colomiddel R290 / 0.140 kg / CO2e = R290 /0140 kg / CO2e = R290/0.140kg / CO2e | R290 /0.140 kg / CO2e
Jlemiade 0.420 kg 0.420 kg 0.420 kg 0.420 kg
VARENR. | EKSTRAUDSTYR | DKK

760660430 Masternggle 53

760660243 Baereskinne (venstre) fil dobbeldersskab (1 stk.) til 2/1 GN dyb, U-profil 79

760660244 Baereskinne (hgjre) til dobbeldarsskab (1 stk.) til 2/1 GN dyb, U-profil 79

760660009 Tr&dhylde gré PE belagt, med bagkant, 2/1 GN dyb 359

760660013 Tr&dhylde SS (Rustfrit stal) med bagkant, 2/1 GN dyb 71

760660437 Bund tradhylde SS (Rustfrit st&l) med bagkant, 2/1 GN dyb 677

760660442 Bund tradhylde gré PE belagt, med bagkant, 2/1 GN dyb 372

760660118 Ben (4 stk.) H=130/180 mm 500

760660022 Hijul (4 stk.) H=125 mm 656

760660445 Trédhyldesaet SS (Rustfrit stal) (6 stk. +2 stk. bund trédhylde) med bagkant, 2/1 5350

GN dyb - DOBBELTSKAB

Alle priser i DKK ekskl. moms




5 Ars
GARANTI

PREMIER W80

e Supereffektivt luftcirkulationssystem
e Automatisk afrimning og genfordampning of tevand

e LEDlys
*  Hejrehaengt vendbar der
*  Dearlas

e Der med selvlukfunktion

*  Fodpedal derébner

¢ Magnetisk aftagelig teetningsliste

e Formstebte baereskinner med anti-vip

* 4 gr& PE coatede trédhylder (650 x 530mm)
¢ Indvendig/udvendig: AISI 304 rustfrit stdl T
*  Runde hjgrner indvendigt

. Ben, H = 130-180mm Premier W80 L Premier W80 L
PREMIER | K W80 L | MW8oL | FW80L | kewsoL |
Varenummer 171801010 172801010 173801010 174801010
Temperaturomréde +2/+12°C -5/+12°C -25/-5°C +2/+12°C
Udvendig Rustfrit st&l AISI 304 Rustfrit stél AISI 304 Rustfrit stal AISI 304 Rustfrit st&l AISI 304
Indvendig Rustfri stal AISI 304 Rustfri stal AISI 304 Rustfri stal AISI 304 Rustfri stél AISI 304

PREMIER K W80 ‘ PREMIER M W80 ‘ PREMIER F W80 PREMIER KG W80

TEKNISKE DATA

Rumindhold, brutto (liter) 700 700 700 700

Netto nyttevolume (liter) 475 475 475 475

M&l B x D x H (mm) 810 x 800 x 2080-2130 810 x 800 x 2080-2130 810 x 800 x 2080-2130 810 x 800 x 2080-2130

Vaegt, brutto (kg) 135 135 135 140

Kelekapacitet ved -10°C (Watt) 206 206 - 206

Kelekapacitet ved -25°C (Watt) - - 376 -

Eltilslutning / Tilslutningseffekt (Watt) 230V, 50 Hz / 120 230V, 50 Hz / 120 230V, 50 Hz / 520 230V, 50 Hz / 120

Energieffektivitetsklasse (ISO 22041-

2019) A A C B

E:)ergiforbrug Ecodesign AEC (kWh/ 337 337 1776 439

Lydniveau — dB(A) 46.0 46.0 50.0 46.0

GWP 3 3 3 3

Kalemiddel R600a / 0.080 kg / R600a / 0.080 kg / R290 / 0.085 kg / CO2e R600a / 0.080 kg /
Zlemicce CO2e 0.240 kg CO2e 0.240 kg 0.255 kg CO2e 0.240 kg

VARENR. | EKSTRAUDSTYR | DKK

760660430 Masternggle 53

760660433 Tradhylde gra PE belagt, med bagkant, 2/1 GN bred 359

760660438 Tr&dhylde SS (Rustfrit stél) med bagkant, 2/1 GN bred 677

760660439 Bund tr&dhylde SS (Rustfrit stal) med bagkant, 2/1 GN bred 677

760660443 Bund tr&dhylde gré PE belagt, med bagkant, 2/1 GN bred 379

760660118 Ben (4 stk.) H=130/180 mm 500

760660022 Hijul (4 stk.) H= 125 mm 656

760660447 Tradhyldesaet SS (Rustfrit stal) (3 stk. +1 stk. bund trédhylde) med 2675

bagkant, 2/1 GN bred

x
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PREMIER 60 3 ARS

GARANTI

e Supereffektivt luftcirkulationssystem
*  Automatisk afrimning og genfordampning af tevand

e LEDIys
*  Hejrehaengt vendbar der
*  Derlas

*  Deor med selvlukfunktion

*  Fodpedal derébner

e Magnetisk aftagelig teetningsliste

*  Komplette vaegskinner, baereskinner

* 4 gré PE coatede trédhylder (400 x 600mm)

e Indvendig/ Udvendig: AISI 304 rustfrit stal ’ I ’ r

*  Runde hjgrner indvendigt

. Ben, H = 130-180mm Premier 60 L Premier 60 L

e e s
Varenummer 171601010 172601010 173601010 174601010
Temperaturomréde +2/+12°C -5/+12°C -25/-5°C +2/+12°C
Udvendig Rustfrit st&l AISI 304 Rustfrit stél AISI 304 Rustfrit stél AISI 304 Rustfrit stél AISI 304
Indvendig Rustfri stél AISI 304 Rustfri stal AISI 304 Rustfri stal AISI 304 Rustfri stal AISI 304

TEKNISKE DATA ‘ PREMIER K 60 ‘ PREMIER M 60 ‘ PREMIER F 60 PREMIER KG 60

Rumindhold, brutto (liter) 480 480 480 480

Netto nyttevolume (liter) 335 335 335 335

Mal B x D x H (mm) 610 x 920 x 2080-2130 610 x 920 x 2080-2130 610 x 920 x 2080-2130 610 x 920 x 2080-2130

Vaegt, brutto (kg) 120 120 120 125

Kelekapacitet ved -10°C (Watt) 206 206 - 206

Kelekapacitet ved -25°C (Watt) - - 376 -

Eltilslutning / Tilslutningseffekt (Watt) 230V, 50 Hz / 120 230V, 50 Hz / 120 230V, 50 Hz / 520 230V, 50 Hz / 120

Energieffektivitetsklasse (ISO 22041 -

2019) A A C B

Energiforbrug Ecodesign AEC (kWh/ér) 286 285 1506 373

Lydniveau — dB(A) 46.0 46.0 50.0 46.0

GWP 3 3 3 3

Kalemiddel R600a / 0.080 kg / R600a / 0.080 kg / R290 / 0.085 kg / CO2e R600a / 0.080 kg /
glemiace CO2e 0.240 kg CO2e 0.240 kg 0.255 kg CO2e 0.240 kg

VARENR. EKSTRAUDSTYR DKK

760660430 Masternggle 53

760660432 Baereskinner (1 Saet m/ 2 skinner) fil 1/1 EN dyb, U-profil 19

760660431 Tr&dhylde gra PE belagt, med bagkant, 1/1 EN dyb 283

760660440 Tr&dhylde SS (Rustfrit stdl) med bagkant, 1/1 EN dyb 706

760660118 Ben (4 stk.) H=130/180 mm 500

760660022 Hijul (4 stk.) H= 125 mm 656

760660446 Trédhyldesaet SS (Rustfrit stdl) (4 stk.) med bagkant, 1/1 EN dyb 2.750




PREMIER BW80

o Supereffektivt luftcirkulationssystem

*  Automatisk afrimning og genfordampning af tevand

e LEDlys

*  Hegjrehaengt vendbar der

e Derlas

*  Deor med selvlukfunktion

*  Magnetisk aftagelig tsetningsliste

*  Komplette vaegskinner, baereskinner

* 4 gr& PE coatede hylder (650 x 530mm)
e Indvendig/udvendig: AISI 304 rustfri stdl
*  Runde hjgrner indvendigt '

* Integreret hjulsaet med bremse Premier BW80 DR

PREMIER ‘ K BW80 DR M BWS8O0 DR F BW80 DR KG BW80 DR

Varenummer

Temperaturomrade

Udvendig
Indvendig

171800010 172800010 173800010
+2/412°C 5/+12°C -25/-5°C
Rustfrit stal AISI 304 Rustfrit stal AISI 304 Rustfrit stal AISI 304
Rustfri stal AISI 304 Rustfri stal AISI 304 Rustfri stal AISI 304

5 Ars
GARANTI

Premier BW80 DR

174800010
+2/+12°C

Rustfrit stal AISI 304
Rustfri stal AISI 304

43.990

TEKNISKE DATA ‘ PREMIER K BW80 PREMIER M BW80 PREMIER F BW80 PREMIER KG BW80

Rumindhold, brutto (liter) 610 610 610

Netto nyttevolume (liter) 457 457 457

Mal B x D x H (mm) 830 x 770 x 1970 830 x 770 x 1970 830 x 770 x 1970

Vaegt, brutto (kg) 145 145 145

Kelekapacitet ved -10°C (Watt) 206 206 -

Kelekapacitet ved -25°C (Watt) - - 376

Eltilslutning / Tilslutningseffekt (Watt) 230V, 50 Hz / 120 230V, 50 Hz / 120 230V, 50 Hz / 370

Energieffektivitetsklasse (ISO 22041-

2019) A A ¢

E?)ergiforbrug Ecodesign AEC (kWh/ 333 333 1810

Lydniveau — dB(A) 46.0 46.0 50.0

GWP 3 3 3

S R600a / 0.070 kg / R600a / 0.070kg/ | R290 /0.060 kg / CO2e
glemicde CO2e 0.210 kg CO2e 0.210 kg 0.180 kg

VARENR. | EKSTRAUDSTYR | DKK

760660430 Masternggle 53

760660434 Baereskinner (1 saet m/ 2 skinner) til bundmontering, U-profil 179

760660433 Tr&dhylde gré PE belagt, med bagkant, 2/1 GN bred 359

760660438 Tr&dhylde SS (Rustfrit stal) med bagkant, 2/1 GN bred 677

760660448 Trédhyldeszet SS (Rustfrit stdl) (4 stk.) med bagkant, 2/1 GN bred 2.675

610
457

830 x 770 x 1970
150

206

230V, 50 Hz / 120

B

432

46.0
3

R600a / 0.070 kg /
CO2e0.210 kg

HOSHIZAKI

GrAM
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ADVANCE-serien fra Hoshizaki er en raekke robuste kgle- og
fryseskabe, der lever op til kravene i kreevende kakkenmiljger.
Med fokus pé& fedevaresikkerhed, nem rengaring og
brugervenlighed er ADVANCE-serien det perfekte match til

professionelle kekkener — fra catering til hoteller og fastfood.

Klimaklasse 5 og derfor velegnet il brug i omgivende

temperaturer pé op til +40 °C og hej luftfugtighed
Lav (1,98 m p& hjul), men stadig meget rummelig
Stabil temperatur - ogsa ved hyppige derdbninger

GN 2/1dyb

OMRADER

Catering Restauration

HOSHIZAKI

GrAM



(‘ ADVANCE

NATURAL

REFRIGERANTS

FSDEVARESIKKERHED OG
BRUGERVENLIGHED

1. | Effektivt luftcirkulationssystem (ventileret kaling)
giver en stabil temperatur ogsa ved
hyppig derabning

2. | Bred magnetisk aftagelig teetningsliste

3. | Ergonomisk handtag i fuld hgjde

4. | Nikkelfrit rustfrit stal er standard (AISI 430),
kan ogsa leveres med nikkel (AISI 304)

5. | Selvlukkende der ved en vinkel pa under 90
grader

6. | Kglesystement oven pd skabet, giver maksimal

indvendig kapacitet og nem vedligeholdelse

7. | Bleeseren stopper automatisk ved dgrabning
8. | Rengeringsfri kondensator (uden filter)
9. | Lav (1.980-2.030 mm) men rummelig

Modelbetegnelse, eksempler - ADVANCE

ADVANCE K 70 4 C DR
, A A A A
Produkiserie T
Temperaturomrade
K =Kel
F =Frys

Produktseriens navn / bredde (cm)

Materiale

(Udvendig og indvendig)
4 =AISI 430

3 =AISI 304

C = Hjul
L=Ben

DR = Hgjreheengt der
DL= Venstrehaengt der




ADVANCE 70

* Supereffekfivt luftcirkulationssystem

* Automatisk afrimning og genfordampning af tevand
* LED lys

* Hgjrehaengt vendbar der

* Dearlas

* Der med selvlukfunktion

* Magnetiske aftagelig teetningsliste

* Formstabte beereskinner med anti-vip

* 4 gré hylder (650x530 mm)

* Indvendig/udvendig: Rustfrit nikkelfrit stal AISI 430
* Runde hjgrner indvendigt

e Ben, H=130-180mm

* Hgjde: 1.980 - 2.030 mm

Advance 70-4 L

ADVANCE | K 70-41 | F70-4L
Varenummer 131701010 133701010
Temperaturomréde 0/+10°C -25/-12°C
Udvendig Nikkelfri rustfri stal Nikkelfri rustfri stal
Indvendig Nikkelfri rustfri st&l Nikkelfri rustfri st&l

TEKNISKE DATA ‘ ADVANCE K 70-4 ‘ ADVANCE F 70-4
Rumindhold, brutto (liter) 600 600
Netto nyttevolume (liter) 415 420
Ma&l B x D x H (mm) 654 x 830 x 1980-2030 654 x 830 x 1980-2030
Vaegt, brutto (kg) 120 129
Kelekapacitet ved -10°C (Watt) 361 -
Kolekapacitet ved -25°C (Watt) - 506
Eltilslutning / Tilslutningseffekt (Watt) 230V, 50 Hz / 140 230V, 50 Hz / 650
Energieffektivitetsklasse (ISO 22041-2019) C D
Energiforbrug Ecodesign AEC (kWh/ér) 548 271
Lydniveau — dB(A) 50.0 54.0
GWP 3 3
D R290 / 06?157?) tg / CO2 | R290/ %%iii%/ CO2e
VARENR. EKSTRAUDSTYR DKK
760660430 Masternggle 53
760660009 Trédhylde gré& PE belagt, med bagkant, 2/1 GN dyb 359
760660118 Ben (4 stk.) H=130/180 mm 500
760660022 Hijul (4 stk.) H= 125 mm 656
760660442 Bund trédhylde gré PE belagt, med bagkant, 2/1 GN dyb 372
760660437 Bund tr&dhylde SS (Rustfrit stdl) med bagkant, 2/1 GN dyb 677

. e . .
760660444 erzhg:;if::, gigRés,Tjn;;fl) (3 stk. +1 stk. bund tr&dhylde) 2675
760660013 Tradhylde SS (Rustfrit stél) med bagkant, 2/1 GN dyb 71

3 ARS

GARANTI

HOSHIZAKI

GrAM
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* Supereffektivt luftcirkulationssystem

* Automatisk afrimning og genfordampning of tevand
« LED lys

* 1 hgjre- og 1 venstrehaengte der

* Dorlés x 2

* Dare med selvlukfunktion

* Magnetiske aftagelig teetningsliste

* Komplette baereskinner, vaegskinner og formstabte baereskinner
* 8 gré hylder (650x530 mm)

* Indvendig/udvendig: Rustfrit nikkelfrit stél AISI 430
* Runde hjgrner indvendigt

* Ben, H=130-180mm

* Hojde: 1.980 - 2.030 mm

v
|

Advance 140-4 L

ADVANCE ‘ K 140-4 L F 140-4 L
Varenummer 131141070 133141070
Temperaturomréde 0/+10°C -25/-12°C
Udvendig Nikkelfri rustfri stal Nikkelfri rustfri stal
Indvendig Nikkelfri rustfri st&l Nikkelfri rustfri stél

TEKNISKE DATA ‘ ADVANCE K 140-4 ‘ ADVANCE F 140-4
Rumindhold, brutto (liter) 1200 1200

Netto nyttevolume (liter) 797 797

Maé&l B x D x H (mm) 1344 x 830 x 1980-2030 | 1344 x 830 x 1980-2030
Veegt, brutto (kg) 192 198
Kelekapacitet ved -10°C (Watt) 634 -
Kelekapacitet ved -25°C (Watt) - 674
Eltilslutning / Tilslutningseffekt (Watt) 230V, 50 Hz / 270 230V, 50 Hz / 700
Energieffektivitetsklasse (ISO 22041-2019) C D
Energiforbrug Ecodesign AEC (kWh/ér) 926 3869
Lydniveau — dB(A) 52.0 56.0

GWP 3 3
Colomiddel R290 / %2%55 ILQQ/ CO2e  R290/ %?;55 IZ/ CO2e
VARENR. EKSTRAUDSTYR DKK
760660430 Masternggle 53
760660243 Baereskinne (venstre) til dobbeldersskab (1 stk.) til 2/1 GN dyb, U-profil 79
760660244 Baereskinne (hgjre) til dobbeldarsskab (1 stk.) til 2/1 GN dyb, U-profil 79
760660009 Trédhylde gré PE belagt, med bagkant, 2/1 GN dyb 359
760660118 Ben (4 stk.) H=130/180 mm 500
760660022 Hijul (4 stk.) H= 125 mm 656
760660013 Tr&dhylde SS (Rustfrit stél) med bagkant, 2/1 GN dyb 7n
760660442 Bund tr&dhylde gré PE belagt, med bagkant, 2/1 GN dyb 372
760660437 Bund tradhylde SS (Rustfrit stél) med bagkant, 2/1 GN dyb 677

Tradhyldesaet SS (Rustfrit stal) (6 stk. +2 stk. bund trédhylde) med bag-

760660445 kant, 2/1 GN dyb - DOBBELTSKAB

5.350

Alle priser i DKK ekskl. moms

ADVANCE 140




Compact serien tilbyder en sjselen kombination. De kompakte skabe har en
enestdende energimaerkning (for deres klasse ) til professionelle kakkener. Med
mélene BxD 59,5x64,5 cm (glasdersskabe er 66,7 cm) og en hgjde (H) p& 83,3
cm eller 187,6 cm, er de pladsbesparende opbevaringskele- og fryseskabe

nemme at passe ind, selv i sm& kokkener.

p>4
o
S s
o
£
=
Mest ideelle til professionelle kakkener, hvor fadevarer tilberedes - S
og i mindre grad til kekkener, hvor fadevarer produceres.
Fodpedal kan tilkebes. y '
Det perfekte valg til selvbetieningsomréder og satellitkakkener.
Vel ttil brug i ivende t tur pd op til +30°C. o
elegnet til brug i omgivende temperatur pd op ti OMRADER

Klimaklasse 4: Kaleskabe (K), kaleskabe med glasder (KG) samt
frysere med solid der (F). Klimaklasse 3: Fryser med glasder (FG).

Catering Restauration

HOSHIZAKI

GrAan




o

¢

NATURAL

REFRIGERANTS

COMPACT

Lav men rummelig

Effektivt luftcirkulationssystem (Ventileret kaling) giver en
stabil temperatur i hele skabet.

Aftagelig teetningsliste i deren ger rengeringen nem.
Integreret og ergonomisk greb i fuld derhgjde lefter
rengaringen.

Formstabte baereskinner med anti-vip forhindrer spild.
Automatisk afrimning og genfordampning af tevand.
Veelg mellem kel eller frys, massiv der eller glasder, hvid
finish eller nikkelfrit rustfrit stal, den haje (420) eller den lave
(220).

Indbygget LED-lys (Kun i skabe med glasder).

Lavt lydniveau.

Modelbetegnelse, eksempel - COMPACT

COMPACT K 420 L L* DR G E
A

A

»
>

Produkiserie 4 T
Temperaturomrade

K =Kel

KG = Kgl med glasder

F =Frys

FG = Frys med glasder
Produkitype
Materiale (udvendigt)

R =Rustfrit stal

L =Hvid

Ben (L)/ Hijul (C)
DR = Hgjreheengt der
DL = Venstrehaengt der

G = Hoshizaki-Gram dual brand

E = Europaeisk stik

* Ben og hjul, ikke muligt for 220




COMPACT 220 SARS,

Effektivt luftledesystem

Hajreheengt der

Derlés

Vendbare der (ogsé glasdare)

LED lys (Kun i modeller med glasder)

* Bundtrédhylde (BxD) 484 x 300 mm Tradhylde b ! | O

(BxD) 483 x 433 mm
* Automatisk afrimning
* Forbedret klassificering af energieffektiviteten
¢ Forbedret lys i modeller med glasder (KG og FG)
* Forbedret og udvidet indvendig luftkanal
* Kondensator ventilatoren sikrer kalesystemets drift - -

og hoje ydeevne
* Fryser med glasder (FG)

COMPACT K220R G E COMPACTK220L G E

COMPACT K & F 220R | K220 R-DRGE | F220 R-DRGE COMPACTK & F220L | K220 L-DRGE | K 220 L-DR G E |
Varenummer 151220010 153220010 Varenummer 161220010 163220010
Temperaturomréde +1/+12°C -25/-5°C Temperaturomréde +1/+12°C -25/-5°C
Udvendig Nikkelfri rustfri st&l | Nikkelfri rustfri stél Udvendig Hvid finish Hvid finish
Indvendig Hvid finish Hvid finish Indvendig Hvid finish Hvid finish

10925 11.295 IS 10.330

TEKNISKE DATA ‘ COMPACT K220R & L DR G COMPACT F220R & LDR G
Rumindhold, brutto (liter) 123 123

Netto nyttevolume (liter) 77 77

M&I B x D x H (mm) 595 x 645 x 833 595 x 645 x 833

Vaegt, brutto (kg) 52 53
Kalekapacitet ved -10°C (Watt) 63 -

Kalekapacitet ved -25°C (Watt) - 186

Eltilslutning / Tilslutningseffekt (Watt) 230V, 50 Hz / 70 230V, 50 Hz / 150
Energieffektivitetsklasse (ISO 22041-2019) At++ A

Energiforbrug Ecodesign AEC (kWh/ar) 197 700

Lydniveau — dB(A) 38.8 39.2

GWP 3 3

Kalemiddel R600a / 0.036 kg / CO2e 0.108 kg R600a / 0.034 kg / CO2e 0.102 kg
VARENR. EKSTRAUDSTYR DKK

1519898 Hvid lakeret tradhylde (485x433 mm), (Compact 220,/420) 223

1519899 Hvid lakeret trédbundhylde (486x300 mm), (Compact 220/420) 171

818721025 Hylde, hvid, perforeret (486 x433 mm) 430

>
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SARS, COMPACT 220

o Effektivt luftledesystem

* Hojrehaengt der

* Darlés

* Vendbare der (ogsé glasdere)

* LED lys (Kun i modeller med glasder) b | ©
* Bundtrédhylde (BxD) 484 x 300 mm Tradhylde

(BxD) 483 x 433 mm
* Automatisk afrimning
¢ Forbedret lys i modeller med glasder (KG og FG)
* Forbedret og udvidet indvendig luftkanal
* Kondensator ventilatoren sikrer kalesystemets drift _

og hoje ydeevne

COMPACT KG220R G E COMPACT KG220L G E

COMPACT KG & FG 220R | KG 220 R-DR G E | FG 220 R-DR G E J] COMPACT KG & FG 220L | KG 220 L-DR G E | FG 220 L-DR GE |
Varenummer 154220010 155220010 Varenummer 164220010 165220010
Temperaturomrade +1/+12°C -19/-5°C Temperaturomréde +1/+12°C -19/-5°C
Udvendig Nikkelfri rustfri stal | Nikkelfri rustfri stal Udvendig Hvid finish Hvid finish
Indvendig Hvid finish Hvid finish Indvendig Hvid finish Hvid finish

TEKNISKE DATA ‘ COMPACT KG220R & L DR G COMPACT FG220R & LDR G

Rumindhold, brutto (liter) 123 123

Netto nyttevolume (liter) 77 77

Ma&l B x D x H (mm) 595 x 667 x 833 595 x 667 x 833
Vaegt, brutto (kg) 58 61
Kelekapacitet ved -10°C (Watt) 82 -
Kelekapacitet ved -25°C (Watt) - 186
Eltilslutning / Tilslutningseffekt (Watt) 230V, 50 Hz / 100 230V, 50 Hz / 150
Energieffektivitetsklasse (ISO 22041- A C

2019)

Energiforbrug Ecodesign AEC (kWh/ér) 429 906
Lydniveau - dB(A) 38.8 39.2

GWp 3 3
Kolemiddel R600a / 0.029 kg / CO2e 0.087 kg R600a / 0.034 kg / CO2e 0.102 kg
VARENR. EKSTRAUDSTYR DKK

1519898 Hvid lakeret tradhylde (485x433 mm), (Compact 220,/420) 223

1519899 Hvid lakeret trédbundhylde (486x300 mm), (Compact 220/420) 171

818721025 Hylde, hvid, perforeret (486 x433 mm) 430




COMPACT 420 SARS

Effektivt luftledesystem

Hejrehaengt der

Vendbare der (ogsé glasdere)

Derlés

LED lys (Kun i modeller med glasder)
Bundtrédhylde (BxD) 484 x 300 mm

Tradhylde (BxD) 483 x 433 mm

Ben H = 100-135mm, Hjul H = 125mm
Automatisk afrimning

Forbedret klassificering af energieffektiviteten
Forbedret lys i modeller med glasder (KG og FG)
Forbedret og udvidet indvendig luftkanal
Kondensator ventilatoren sikrer kalesystemets drift
og hoje ydeevne

Fryser med glasder (FG)

Fodpedal derdbner (tilkebes)

v
v ' "

COMPACT K420R DR G COMPACT K420L DR G
COMPACTK & F 420R ‘ K420 R-CDRE| F420R-CDRE COMPACT K & F 420L ‘ K420 L-CDRE F420L-CDRE
Varenummer 151421010 153421010 Varenummer 161421010 163421010
Temperaturomréde +1/+12°C -25/-5°C Temperaturomrade +1/+12°C -25/-5°C
Udvendig Nikkelfri rustfri stal | Nikkelfri rustfri stl Udvendig Hvid finish Hvid finish
Indvendig Hvid finish Hvid finish Indvendig Hvid finish Hvid finish

13.005 13.825

TEKNISKE DATA ‘ COMPACT K420R & L L1 DR COMPACT F420R & L L1 DR

Rumindhold, brutto (liter) 343 343

Netto nyttevolume (liter) 265 265

Mé&l B x D x H (mm) 595 x 645 x 1876-1911 595 x 645 x 1876-1911
Vaegt, brutto (kg) 87 88
Kelekapacitet ved -10°C (Watt) 122 -
Kelekapacitet ved -25°C (Watt) - 217
Eltilslutning / Tilslutningseffekt (Watt) 230V, 50 Hz / 120 230V, 50 Hz / 140
Energieffektivitetsklasse (ISO 22041-2019) B C
Energiforbrug Ecodesign AEC (kWh/ér) 310 1086
Lydniveau — dB(A) 39.8 39.7

GWP 3 3
Kalemiddel R600a / 0.048 kg / CO2e 0.144 kg R600a / 0.047 kg / CO2e 0.141 kg
VARENR. EKSTRAUDSTYR DKK

1519898 Hvid lakeret trédhylde (485x433 mm), (Compact 220,/420) 223

1519899 Hvid lakeret trédbundhylde (486x300 mm), (Compact 220,/420) 171

1129663 Ben, rustfritstal, (4 stk.) H=100/135 mm (L1), (Compact 420) 476

1129664 Ben, rustfritstdl, (4 stk.) H=135/200 mm (L2), (Compact 420) 528

1129665 Hijulsaet, (4 stk.) (H= 125 mm), (Compact) 662

818721025 Hylde, hvid, perforeret (486 x433 mm) 430

819581052 Fodpedaldarabner 1.440

>
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SARS, COMPACT 420

Effektivt luftledesystem

Haijrehaengt der

Vendbare der (ogsa glasdere)

Derlés

LED lys (Kun i modeller med glasder)
Bundtradhylde (BxD) 484 x 300 mm

Tradhylde (BxD) 483 x 433 mm

Ben H = 100-135mm, Hjul H = 125mm
Automatisk afrimning

Forbedret klassificering af energieffektiviteten
Forbedret lys i modeller med glasder (KG og FG)
Forbedret og udvidet indvendig luftkanal
Kondensator ventilatoren sikrer kalesystemets drift
og hoje ydeevne

Fryser med glasder (FG)

b

v

¢ Fodpedal darébner (tilkgbes) COMPACT KG420R DR G COMPACT KG420L DR G
COMPACT KG & FG 420R ‘ KG 420 R-CDRE | FG420R-CDRE COMPACT KG & FG 420L ‘ KG 420 L-CDRE | FG420L-CDRE
Varenummer 154421010 155421010 Varenummer 164421010 165421010
Temperaturomréde +1/+12°C -19/-5°C Temperaturomrade +1/+12°C -19/-5°C
Udvendig Nikkelfri rustfri stal | Nikkelfri rustfri stél Udvendig Hvid finish Hvid finish
Indvendig Hvid finish Hvid finish Indvendig Hvid finish Hvid finish
TEKNISKE DATA ‘ COMPACT KG420R & LL1 DR COMPACT FG420R & L L1 DR
Rumindhold, brutto (liter) 343 343
Netto nyttevolume (liter) 265 265
Mé&l B x D x H (mm) 595 x 667 x 1876-1911 595 x 667 x 1876-1911
Vaegt, brutto (kg) 99 110
Kelekapacitet ved -10°C (Watt) 122 -
Kelekapacitet ved -25°C (Watt) - 217
Eltilslutning / Tilslutningseffekt (Watt) 230V, 50 Hz / 130 230V, 50 Hz / 140
Energieffektivitetsklasse (ISO 22041 - b B
2019)
gr:)ergiforbrug Ecodesign AEC (kWh/ 670 152
Lydniveau — dB(A) 39.8 39.7
GWP 3 3
Kelemiddel R600a / 0.048 kg / CO2e 0.144 kg R600a / 0.047 kg / CO2e 0.141 kg
VARENR. | EKSTRAUDSTYR | DKk
1519898 Hvid lakeret tradhylde (485x433 mm), (Compact 220,/420) 223
1519899 Hvid lakeret trédbundhylde (486x300 mm), (Compact 220,/420) 171
1129663 Ben, rustfritstal, (4 stk.) H=100/135 mm (L1), (Compact 420) 476
1129664 Ben, rustfritstdl, (4 stk.) H=135/200 mm (L2), (Compact 420) 528
1129665 Hijulszet, (4 stk.) (H= 125 mm), (Compact) 662
818721025 Hylde, hvid, perforeret (486 x433 mm) 430
819581052 Fodpedaldarabner 1.440

Alle priser i DKK ekskl. moms




KOKKENS 2Rl /= RE
ARBEJDSPLAD

07 SALADETTE

Anvendelsesomréder: fra varme storkgkkener il

elementeer frokostservering. Til kekkener afskaermet

Et kelebord er kokkens primaere arbejdsstation. Derfor indtager _ L
fra gaesterne eller som arbejdsstation i abnet kokken,

det ofte en central position i kekkenet. Ud over lagerfunktionen . ) L
til kolde buffeter eller som serveringsstation, til brug

spiller bordet en central rolle lige fra klargering til arrangering i produktionslinier ved fadevaretilberedning samt ti

ing of :
og servering af maden opbevaring pé tilberedningsstedet

Grams GASTRO 07-serien tilbyder modulopbyggede

_ ) ) Prep-top borde fil catering, restauranter, barer eller caféer.
keleborde med mange forskellige konfigurationer. De er

Snack-borde er lave keleborde, som kan kombineres med

populaere hos kunderne, da de leverer varen dag ind og dag stege-//kogeudstyr. Ogs ideel som gennemraeknings-

ud, med stor kalekapacitet. modul, hvor der kan arbejdes fra begge sider

Tilpasset varme omgivelser: Keleborde i klimaklasse 5,

TEMPERATUROMRADER fryseborde i klimaklasse 4

F Hgj ydeevne: stabile temperaturer til trods for hyppige
/e | yde P yppig
derabninger
Kglebord Snack- Fryser
kglebord Tilbyder Gastronorm-standarder

GrAM




(. GRAM GASTRO 07

NATURAL

REFRIGERANTS

GOD HYGIEJNE, ERGONOMI OG GODT ARBEJDSMILIG

1. | Forkanten af bordpladerne med drypnaese, som 8.| Ekstra lange skuffeteleskopskinner — GN-bakker kan
forhindrer indtraengen af vand seettes lige i og tages lige op

2. | Bordplader med bagkant, der forhindrer spild af mad 9. | God hygiejne: runde hjarner og glatte overflader med et
og veeske bag bordet minimum af samlinger

3. | Luftcirkulationssystem sikrer temperaturstabilitet 10. | Allergisikre: bordene er fremstillet af nikkelfrit rustfrit st&l

4. | Aftagelig teetningsliste giver let rengaring
5. | Indvendig bund formet som en spildbakke

der opsamler vaesker
6. | Elektrisk haev/saenk giver optimal
arbejdshejde og ergonomi’

7. | Kipsikre hylder og udtraeksstop pé& skuffer

*ULTIMATIV ERGONOMI
Fuldstaendig fleksibel
arbejdshgjde mellem 850-
1050 mm med elektrisk haev/
seenk, ekstraudstyr.

OMRADER
Catering  Sundhed” Uddannelse Restauration  Fritid Marine Bageri *Anvendelse kun til fadevareopbevaring, ikke bio-medico
FOR
SIKKERT OG SKALERBARHED OG SERVICE HYGIEJNE
D= O/gg
Takket vaere Grams Med GRAM GASTRO 07 Et kompakt kelesystem der Designet til nem rengering
luftfordelingssystem kan du bygge din egen kan treekkes ud og dermed med glatte flader overalt.
opretholder kalebordene arbejdsplads. Velg din egen  giver nem adgang til at Dvrige saerlige funktioner er
en konstant ensartet og kombination af bordplade, foretage vedligeholdelse fremhaevet ovenfor.
korrekt temperatur. Ogsé dere og skuffer, ben eller og service. Aftagelige
i forbindelse med der- og hjul, elektrisk haev/saenk, og rengeringsvenlige
skuffe&bninger. temperaturomrader og kondensatorfiltre og

tilbehar. teetningslister.




PRODUKTPRASENTATION

70 CM DYB. 1/1 GASTRONORM.

MANGE ANVENDELSESOMRADER.

GASTRO 07 TILPASSER SIG DIN ARBEJDSDAG

e F&s med 3 temperaturomréader

e F&s med to, tre eller fire sektioner

* Mulige bordplader som vist

 Dare, 2/2 skuffeseet eller 3/3 skuffeseet (ingen skuffer til
fryseborde eller prep-top kalebord)

* Med eller uden las

* Monteret med ben, hjul, sokkel eller elektrisk haev/saenk

* Med indbygget eller eksternt kalesystem

* Opsats med 2 hylder kan monteres oven p& bordpladen

MONTERING AF BEN, HJUL ELLER SOKKEL

§ L1: 100 - 130 mm - L2 (standard): 135 - 200 mm
g L3: 185 - 250 mm - C1: hjul 127 mm
L C2: hjul 155 mm

Forberedt til montering pd& sokkel uden ekstra betaling.

MULIGE BORDPLADER

1. | Isoleringsbrik (dvs. uden bordplade)
Plan bordplade uden bagkant

Plan bordplade med 50 mm bagkant
Rustfrit stal Plan bordplade med 100 mm bagkant
Saladettebordplade uden bagkant

Isoleret lag eller akryllég til saladettebordplade

N oo x e

Prep-top arbejdsbordplade med natlag

GrAN

Rustfrit stdl

Rustfrit stal er nikkelfrit




(. GRAM GASTRO 07

Se alle modeller pé: D D
configurator.hoshizaki-europe.com

NATURAL

REFRIGERANTS

Modelbetegnelse, eksempler - GRAM GASTRO 07

Produktserie % T
Temperaturomrdde
K =Kalebord +2/+12°C
M =Kalebord med udvidet temperaturomréde -5/+12°C
F  =Frysebord -25/-5°C
Produkitype
Materiale (CS = rustfri — bade udvendig og indvendig)
Kolemiddel
G =HC-Kelemiddel
F =Forberedt il ekstern kompressor
Bordpladetype
A =Bordplade uden bagkant
A1 =Bordplade med bagkant p& 100 mm
A5 =Bordplade med bagkant p& 50 mm
S =Saladettebordplate uden natlég
SL =Saladettebordplate med vippe natlag
Sektion 1
DL =Venstreheengtder / DR = Hgjrehaengt der
2D =2x 1/2skuffe / 3D = 3x1/3 skuffe
Sektion 2
DL =Venstreheengtder / DR = Hgjrehaengt der
2D =2x 1/2 skuffe / 3D = 3x1/3 skuffe
Ben (L), hjul (C) eller forberedt til sokkelmontage (P)




GRAM GASTRO 07 - Lagerborde

¢ 1/1 GN Lagerborde
* 6 forskellige bordpladetyper
¢ Rustfri stél indvendig og udvendig

e Alle arbejdsbordplader med drypnaese

* Rustfrie hylder (325 x 530 mm)

¢ Ben, H=135/200 mm (L2)

* Valgfri derhaengsling (hajre/venstre)
¢ Dare, skuffer eller som kombination

* (Skuffesektioner er ikke tilgaengelige for

¢ fryseborde samt keleborde model

* GASTRO M 2207 CS)

(c7.%7 | o]

Varenummer

Temperaturomrade

Materiale

Udvendig
Indvendig

TEKNISKE DATA

Rumindhold, brutto (liter)

Netto nyttevolume (liter)

Maél B x D x H (mm)

Vaegt, brutto (kg)

Kolekapacitet ved -10°C (Watt)
Kolekapacitet ved -25°C (Watt)

Eltilslutning / Tilslutningseffekt (Watt)

Energieffektivitetsklasse
Energiforbrug Ecodesign AEC (kWh)
GWP

Kalemiddel

GASTRO 1407

GASTRO 1807

b
i

GASTRO 2207

1407 DL / DR 1807 DL / DL / DR 2207 DL /DL /DL / DR

K | F1407
951400021 951420021
+2/+12°C -25/-5°C
Rustfri stal Rustfri stal

Rustfrit stal Rustfrit stal

37.650 41.650

1407

345
192
1289 x 700 x 885,/950
140
406 -
; 517
230V, 50
He /100 | 230V 50Hz /350
A C
430 1.638
3
K: R290 / 0.097 kg / CO2e 0.29
kg
M: R290 / 0.097 kg / CO2e
0.29kg

F:R290 /0,05 kg /CO2e 0,15

K | Fl4a07
951800021 951820021
+2/+12°C -25/-5°C
Rustfri stal Rustfri stal
Rustfrit stal Rustfrit stal

44.015 48.015

1807

506
288
1726 x 700 x 885,/950
150
406 -
- 517
230V, 50 Hz | 230V, 50 Hz
/190 /357
A D
483 2158
3

K: R290 / 0.097 kg / CO2e 0.29

g
M:R290 /0,097 kg / CO2e
0.29kg
F:R290 / 0,059 kg / CO2e
0,177 kg

K | Fl4a07
952200021 952220021
+2/+12°C -25/-5°C
Rustfri stal Rustfri stal
Rustfrit stal Rustfrit stal

49.680 53.680

2207

668
384
2163 x 700 x 885,/950
221
406 -

- 577
230V, 50 Hz | 230V, 50 Hz
/190 /408
A D
559 2.587
3

K: R290 / 0.097 kg / CO2e 0.29

g
M:R290 /0,097 kg / CO2e
0.29kg
F:R290 /0,06 kg/ CO2¢ 0,18

kg




GRAM GASTRO 07 - Lagerborde

1289 GASTRO 07 - 1407
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GRAM GASTRO 07 - Lagerborde

Lagerborde

GRAM GASTRO K 1407 CSG A DL/DR L2

MODELLT | 951400021 37.650

GRAM GASTRO K 1407 CSG A 2D /2D L2

MODELL 4 | 951400502 45.498

GRAM GASTRO K 1807 CSG ADL/DL/DR L2

MODELL 7 951800021 44.015

GRAM GASTRO K 2207 CSG A DL/DL/DL/DR L2
MODELL 17 952200021 49.680




I GRAM GASTRO 07 - Saledetteborde

GN1/1

Saladetteborde
o
%!T-s?é‘
— [ = GRAM GASTRO K 1407 CSG SL DL/DR L2
; u- MODELL 31 951400071 40.084

GRAM GASTRO K 1807 CSG SL DL/DL/DR L2

MODELL 32 951800071 46.851
™3 |
s —
=11 | |
= GRAM GASTRO K 2207 CSG SLDL/DL/DL/DR L2
[} A [ ' MODELL 33 952200071 52.895
SALADETTEUDSKARINGER
1289 1728 2163
2 688 Ir2 1218 }77 1575

11 "

306
305

700
05 ‘ 306 90|
]
B
36 | @s g
T
H
700
‘ 05 __90|
I

Alle priser i DKK ekskl. moms




GRAM GASTRO 07 - Prep Top & Snack borde

Snack Counter

SNACK COUNTER KS 0-4H SNACK COUNTER KS 0-6H
871000100 45.140 871000101 57.300
‘ 1400 ‘ 1850 ‘ ‘ 700 -~ 630 ——
530 530
= 680 -
——340— ‘ 950 ‘ %34(3—»‘ 1400 ‘

Alle priser i DKK ekskl. moms







STYRING OG OVERVAGNING AF
KRITISKE FGDEVARETEMPERATURER
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GRAM KPS-BLASTKDLERE/FRYSERE

OMRADER

Modellerne i denne serie daekker forskellige behov i forhold til den maengde af
mad, der skal handteres, kakkenets indretning samt arbejdsgange.
Restauration Catering

Q INDRAKNINGSMODELLER: [ﬁ ROLL-IN MODELLER:
KPS 21, 42 KPS 60

Sundhed” Uddannelse

Denne serie valges ofte af restauranter, storkgkkener

eller fedevareproducenter, der kraever effektive metoder

til nedkgling og indfrysning af portionsopdelte fadevarer.

Det tillader effektiv og ansvarlig handtering af madvarer, Fritid

hvor kvaliteten i form af bl.a. smag og konsistens bevares. *Anvendelse kun fil fadeva-
reopbevaring, ikke bio-medico

SIKKERT FSDEVAREKVALITET ALSIDIGHED OG SKALERBARHED

M L O]

Fedevarer handteres i fuld Smag, konsistens, udseende Velg IFR program eller Kapaciteter fra 13 til 60 kg
overensstemmelse med samt vitaminer og processtyring med fedevarer. Indraeknings- eller
HACCP-retningslinjerne. naeringsindhold bevares. varespyd eller tidsur. roll-in-modeller til smé eller store
HACCP-alarmer og et auto- Gem op til 20 forskellige virksomheder. Dellevering eller

Brug af IFR-funktionen

matisk skift til lagerfunktion kundespecifikke totallzsning.

beskytter ogsé mod

er nyttige ekstrafunktioner, nedkelingsprogrammer.

der medbvirker til konstant at randfrysning.
opretholde den hgjeste grad

af fedevaresikkerhed.




GRAM PROCESS KPS 21 /42 - Blaestkolere /Frysere

* Hgjreheengt der

e Udtageligt ophaeng for 1/1 GN og
60 x 40 cm

e IFR, Intelligent styring hvor Spyd
med 3 mélepunkter sikrer mod
overfladefrost

*  Automatisk lagerprogram

e Temperaturspyd med 3 malepunkter

e HACCP alarm

e LCD styringspanel o

e Funktionsvaelger fil navigation KPS 21 KPS 42

Blzestkoler ‘ Blzestkgler/

Blaestkgler Blaestksler/ Blaestkaler Blaestksler/
Fryser

Fryser Fryser

KPS 42 CH KPS 42 SH KPS 42 CHR KPS 42 SHR
KPS 42 CF KPS 42 SF KPS 42 CFR

CH: 865780550 ' SH: 865780551 CH: 865780554 | SH: 865780559 SH R: 865780560

Varenr CF- 865809954 | SF: 865809959 CH R 865780538
Temperaturomrade 0/+10°C -25/+10°C 0/+10°C -25/+10°C 0/+10°C -25/+10°C
MATERIALE
Indvendig/Udvendig Rustfri Rustfri Rustfri Rustfri Rustfri Rustfri
Med indbygget kompressor 65.090 70.160 95.990 103.790 100.780 108.305
Modeller forberedt til ekstern B B 70160 81915 i B
kompressor
VARENR. | EKSTRAUDSTYR | DKK
818640004 Spydholder der passertil 1/1 0g2/1 GN 2.251
TEKNISKE DATA Blaestkgler Blaestkgler/ Blaestkgler Blaestkgler/ Blaestkgler Blaestkoler/
Fryser Fryser Fryser
Kolekapacitet ved -10°C 711 Watt - 2245 Watt - 2245 Watt -
Kolekapacitet ved -25°C - 1054 Watt - 2345 Watt - 2345 Watt
Vaegt 120 kg 120 kg 200 kg 200 kg 200 kg 200 kg
Mal (B x D x H) 745 x 720 x 900 mm 800 x 830 x 1850 mm 800 x 830 x 1850 mm
Nedkelingskapacitet (kg)
(fra +70°C fil +3° § 90 min.) 18kg 22kg 45kg 45kg 45kg 45kg
Indfrysningskapacitet (kg)
(fra +70°C til -18° i 4 timer) - 13kg - 27kg - 7 kg
Tilslutningseffekt 900 Watt 1350 Watt 2000 Watt 3500 Watt 2000 Watt 3500 Watt
Energiforbrug — Nedkeling 0.09 kWh/kg 0.08 kWh/kg 0.09 kWh/kg 0.13 kWh/kg 0.09 kWh/kg 0.13 kWh/kg
Energiforbrug - Indfrysning - 0.30 kWh/kg - 0.40 kWh/kg - 0.40 kWh/kg
lydniveau 65 dB(A) - 72 dB(A) - 72 dB(A) -
El-tilslutning 230V, 50 Hz 400V, 3N~/ 50 Hz
Isolering 55 mm (cyclopentane) 75 mm (cyclopentane)
Klimaklasse 4 4
GWP 2141 2141
21 SH: 42 CH: 42 SH:

Colomiddel RA52A/1,40 kg/CO26 2997,4kg | | R452A /2,00 kg/CO2e 4.282kg | R452A /2,00 kg/CO2¢ 4.282 kg

emiace 21 CH: 42 CHR: 42 SHR:

R452A/1,40 kg/CO2e 2.997,4 kg

R452A /2,00 kg/CO2e 4.282 kg R452A/2,00 kg/CO2e 4.282 kg

GrAan?



GRAM PROCESS KPS 60 - Blaestkgolere

KPS 60:

* Hgjreheengt der, snaphandtag med las

Tilsluttes ekstern aflgb

e |FR, Intelligent styring hvor spyd med 3
mélepunkter sikrer mod overfladefrost

KPS 60

Blaestkgler

Varenr. CH: 860600110
Temperaturomréde -25/+10°C

MATERIALE

Indvendig/Udvendig Rustfri

Med indbygget kompressor 154.030

TEKNISKE DATA Blaestkaler

Kelekapacitet ved -10°C 4588 Watt
Kelekapacitet ved -25°C -
Vaegt 205 kg

CH: 780 x 995 x 2215 mm

Ml (B x D x H) CF: 780 x 995 x 2025 mm

Nedkelingskapacitet (kg)

(fra +70°C til +3° i 90 min.) 60kg
Indfrysningskapacitet (kg) ~

(fra +70°C il -18° i 4 timer)

Energiforbrug — Nedksaling 0,08 kWh/kg
Energiforbrug — Indfrysning -
Lydniveau 63 dB(A)
Tilslutningseffekt 3011 Watt

El-tilslutning

Isolering

Kalemiddel

Alle priser i DKK ekskl. moms

3x400V, 50 Hz
(option: 230V, 50 Hz)
60 mm

R 452A2,40kg /
CO2e 5138,40 kg




PRODUKTPRASENTATION

MULTFIFUNIKIHONELLE

SKABE

Grams nedkelingsskabe er zegte multifunktionelle skabe.
En alsidig elektronisk styring ger det muligt at vaelge mellem

seks forskellige funktioner:

KoL HURTIG INDFRYSNING

FRYS KONTROLLERET
OPTONING

HURTIG

NEDKGLING TORKSL

L1: 100 - 130 mm - L2 (standard): 135 - 200 mm
Y C1: hjul 110 mm - C2: hjul 125 mm

Forberedt til montering p& sokkel uden ekstra betaling.

u MONTERING AF BEN, HJUL ELLER SOKKEL

Rustfrit stdl

Rustfrit stdl

Rustfrit stal er AISI 304

Denne serie valges typisk, hvor der er behov for en mindre
kraftig enhed end en klassisk blaestkaler, men hvor man

gerne vil have fordelene ved nedkelingsskabets alsidighed.

TEMPERATUROMRADE

LAGRING
-25/+10 °C

OMRADER

Sundhed’ Fritid

*Anvendelse kun til fedevareopbevaring, ikke bio-medico

Catering Uddannelse Restauration

-




GRAM NEDKQLINGSSKABE

=l

NATURAL

REFRIGERANTS

Se-alle modeller'pé:

configurator.hoshizaki-europe.com

KAPACITET KAPACITET
3¢ Nedkgling: 36 kg fra 3¢ Nedkgling: 50 kg fra
+65° til +10° p& 180 min = +65° til +10° pa 180 min

R

)
HYLDE Euronorm 40 x 60 cm
% 820J [D 2/1 GN DYB

$818

(o mm
(o mm

Alti ét. Multifunktionelt

skab med SEKS forskellige
kelefunktioner. Né&r skabet
ikke bruges til nedkaling eller
indfrysning, kan det ganske
enkelt bruges som lagerskab

til kel eller frys.

SIKKERT

Opretholder sikre
temperaturer takket vaere et
effektivt luftcirkulationssystem,
der ogsé sikrer at
temperaturen hurtigt
genoprettes, hver gang

deren har vaeret dbnet.

?

Denne serie muligger tids-
eller temperaturstyrede
nedkglingsprocesser.
Forudindstillede programmer
kan styres direkte via displayet
og kere et program for en
langsom nedkelingsproces
eller et program for en hurtig

indfrysningsproces.




GRAM PROCESS KP 60, KP 82- Nedkglingsskabe

¢ Multifunktionsskabe med 6 forskellige
kelefunktioner

* Hgjreheengt vendbar der

e Dor med selvluk

* Fodpedal derébner, med
overbelastningssikring

e 5 Rustfrie trédhylder

e Dearlas

PROCESS KP 60 PROCESS KP 82

Nedkglingsskab Nedkglingsskab

Varenummer 960650301 960870301
Temperaturomrade -30/+10°C -30/+10°C
MATERIALE

Udvendig Rustfri Rustfri
Indvendig Rustfri Rustfri

Modeller med indbygget kompressor 58.840 72.505

TEKNISKE DATA Nedkglingsskab Nedkglingsskab

Kglekapacitet ved -10°C 1705 Watt 2326 Watt

Rumindhold, netto 407 ltr. 538 lir.

Rumindhold, brutto 465 ltr. 614 lir.

Vaegt 122 kg 136 kg

Mal (B x D x H) 600 x 855 x 2125 mm 820 x 785 x 2125 mm

Nedkelingskapacitet (kg)

(fra +65°C il +10°C i 3 timer) 36kg 50kg

Energiforbrug — Nedkgaling 0.08 kWh/kg 0.07 kWh/kg

Tilslutningseffekt 1025 Watt 1523 Watt

El-tilslutning 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz

Isolering 70 mm (cyclopentane) 70 mm (cyclopentane)
. R 290/ 0,15 kg / R 290,/ 0,30 kg /

Kelemiddel CO2e 0,45 kg CO2e 0,89 kg

Alle priser i DKK ekskl. moms







PRODUKTPRASENTATION

OPRETHOLD

K@LEKADEN

Roll-in-skabe er designet til at fungere som midlertidigt kelelager i en produktionslinje og placeres f.eks. mellem blaestkalere og
kelerum. Ved at bruge roll-in-skabe opretholdes en ubrudt keleproces, og manuelt arbejde i form af handtering og genopfyldning
minimeres. Roll-in-enheder bruges typisk i kommercielle kakkener, hvor fokus er p& produktion, tilberedning og feerdiglavning med

efterfelgende nedkeling.

EFFEKTIV TEMPERATURSTYRING:
HYGIEJNISK, SIKKERT OG ROBUST

1. | Sikkerhed ferst — styring med indbygget alarm,
derovervagning og ngdprogrammer

2. | To halogenpeerer giver lys, nar deren dbnes

(modeller med isoleret dar)

Temperaturstabilitet med luftcirkulationssystem

Aftagelig teetningsliste i dgren, der ger rengeringen nem

Nikkelfrit rustfrit stal: ingen risiko for allergiske reaktioner

SRV

Vendbar der med slaebeliste for minimal kuldetab.
Robust hédndtag med et positivt lukkesystem
7. | Stedpuder beskytter de rustfri overflader mod
sted og knubs
8. | Et kompakt rustfrit stalgulv med indkgrselsrampe fé&s som

ekstraudstyr.




GRAM ROLL-IN 1500-SERIEN

NATURAL

REFRIGERANTS

Se alle modeller pé: CI [j
configurator.hoshizaki-europe.com

ENERGIMARKNING

Endnu ikke klassificeret

OMRADER

Ekstraudstyr: Forberedt til
eksternt kalesystem

L— 2330

880
Indvendige mél: B 720 x D 895 x H 1900

Catering Restauration  Bageri

Med en indvendig frihajde pa
1900 mm er skabene ideelle til TEMPERATUROMRADER
de fleste vogne, der i gjeblikket

bruges i kommercielle kakkener

Stor kglekapacitet:
Koleskab
Klimaklasse 5. Velegnet il brug

i omgivende temperaturer pé
op til +40 °C (tropisk)

Hgj ydeevne: Stabil temperatur
ogsa ved hyggige derdbninger

Rustfrit stdl

Rustfrit stdl

Rustfrit stal er nikkelfrit




GRAM PROCESS 1500 - Roll-in

Heojrehaengt vendbar der
Snaphandtag

Derlas

Effektivt luftledesystem

Varenummer

Temperaturomrade

MATERIALE

Udvendig/Indvendig
Indvendig

Med indbygget kompressor

TEKNISKE DATA

Kelekapacitet ved -10°C
Kelekapacitet ved -25°C
Tilslutningseffekt

Rumindhold, brutto
Rumindhold, netto

Vaegt:

Mal: Indvendig (B x D x H) mm
Maél: Udvendig (B x D x H) mm
Lydniveau - dB(A)

Isolering

El-tilslutning
Kalemiddel

Alle priser i DKK ekskl. moms
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PROCESS K 1500

861500021
+2/+12°C

Rustfri
Rustfri

61.480

PROCESS K 1500

719 Watt
444 Watt
1422 ltr.
1273 ltr.
185 kg
720 x 895 x 1900
880 x 1088 x 2338
49,6
60 mm (cyclopentane)

230V, 50 Hz

R 290/ 0,10 kg /
CO2e 0,31 kg






Ny 950-serie
tilgaengelig i
2. kvartal 2023

HANDTERING AF DINE
RAGERIPRODUKITER
MED TEKNOLOGISKE
INNOVATIONER

Kundegrupper: ideel til bagerier, konditorier og

konfektureforretninger

Hej ydeevne: perfekte opbevaringsbetingelser

til trods for hyppige derdbninger

BAKER GA 950

Kompatibel: opfylder alle standardkrav til starrelsen

pé bageriplader

BAKER 550, 950, 1500 nedkglingsskabe (SF),
fryse-raskeskabe (GA): ideelle, hvor der kraeves hgj
kelekapacitet, opfylder klimaklasse 5 og velegnet til
brug i omgivende temperaturer pé op til +40 °C

TEMPERATUROMRADER
M F GA

-5/+12°C  -25/-5°C -25/+40°C
Kgling: Frys: Nedkgling  Raskeskab
lagerskabe og lagerskabe og kombineret
lagerborde  lagerborde med lagerkgl
og lagerfrys

funktioner

GrAM




¢

NATURAL

REFRIGERANTS

GRAM BAKER

o " L3 - :
o

Profilen set ovenfra

Indvendigt dergreb:

1. | Som standard med coated fordamper: 2-mm-aluminiumprofil

Lang holdbarhed og sparer omkostninger “
i det lange lzb

2. | Styringen er skjult bag toppanelet,
som beskytter mod vandstaenk

3. | Med en integreret derlas
Aluminiumprofiler i fuld lsengde, der giver
ekstra styrke og holdbarhed

5. | Aftagelig teetningsliste i deren, der ger
rengaringen nem

6. | Selvlukkende der, der bliver stdende &dben

ved &bningsvinkler p& over 90°

7. | Beereskinner til bageriplader.

Disse kan placeres individuelt
8. | Patenteret pedal til derabning. Den kan

placeres i venstre eller hgjre side

A
‘ |
OMRADE MONTERING AF BEN, HJUL ELLER SOKKEL
p _ L1: 100 - 130 mm - L2 (standard): 135 - 200 mm
4

C1 (standard): hjul 110 mm - C2: hjul 125 mm

Bagerier, konditorier,
Forberedt til montering pé& sokkel uden ekstra betaling.

konfektureforretninger

KVALITETEN DRIFTSOMKOSTNINGER SIKKERHED FUNKTIONEL
Bade lager- og processkabe Den energieffektive Styring med sikkerheds- SF-skabet kan bruges
har styringsfunktioner, der keleteknologi, der er anvendt  funktioner: Dgralarm, alarmer  som nedkglings- og
beskytter kvaliteten af dine i lagerskabene, reducererde  for hgj temperatur, eller nar indfrysningsskab, lagerfrys,
bagerprodukter. daglige driftsomkostningerne.  det er nadvendigt at rense lagerkel eller opteningsskab.
kondensatorfilteret for at Det er udstyret med en

Du kan finde flere

undgé overophedning. terkalingsfunktion. GA kan
oplysninger pé& de falgende

y Styringen er perfekt beskyttet  ogsd bruges kontinuerligt
slaer mod vandsteenk bag som fryseskab, keleskab eller

toppanelet. raskeskab.




PRODUKTPRASENTATION

KZL OGERYS MED ALLE

FORDELENE FRA GRAM

BAKER 1500 ROLL-IN

BAKER 950

Grams kgle- og fryseskabe i BAKER-serien er baseret pé Vores keleskabe forhindrer ugnsket udtarring af
vores prisvindende designprincipper og innovative lgsninger. bageriprodukter takket vaere indirekte luftgennemstremning
Det afgarende er et effektivt luftcirkulationssystem, der tilfarer i luftfordelingssystemet. Brug terkalingsfunktionen til lavere

indirekte kaling og stabile temperaturer, s& dine bageriprodukter  luftfugtighed (M-skabe). Eller brug optaningsfunktionen il
beskyttes. Derudover er de elektroniske styringer udstyret med kontrolleret optgning.

sikkerhedsfunktioner, der giver optimal beskyttelse.

INDRAKNING ELLER ROLL-IN:
BAKER-sortimentet tilbyder ogsé roll-in-skabe. BAKER 1500-serien

omfatter kele- og fryseskabe til kere-/ovnstativer i bagerier.

Rustfrit stdl Rustfrit stal Hvid finish
Rustfrit stdl ABS-gré& [ABSY Rustfrit stdl
ABS-gra ap’

Rustfrit st&l er nikkelfrit. *Kun BAKER 620




(‘ GRAM LAGERSKABE

Se alle:modeller pa: D D
configurator.hoshizaki-europe.com

NATURAL

REFRIGERANTS

GRAM GA-skabet er et kele-/fryse-/ SF-serien indeholder multifunktionelle skabe. SF-skabet kan
raskeskab med mulighed for individuel bruges som nedkglingsskab, lagerfrys, lagerkal, opteningsskab
indstilling af programmer. og har terkelingsfunktion.

Indstil GA-skabet, s& dejen haever uden for arbejdstiden.
GA-skabet vil med sin dampgenerator automatisk bringe dejen

gennem processerne fra frossent eller kalet dej til haevet dej.

Det sker ud fra dine indstillinger af temperatur, luftfugtighed

og tid. Luftcirkulationssystemet tilfarer indirekte kaling og sikrer STYRING PA NEDKGLINGSSKAB:

en stabil temperatur, hvilket beskytter dine bageriprodukter. Here kelefunktioner — brug hurtig nedkeling /frys, eller

Risikoen for skorpedannelse eller udtarring kan naesten veelg lagerkel eller lagerfrys. SF-seriens skabe har et

helt elimineres. stort display, s& den igangvaerende proces er nem at

overvdge.

ROLL-IN TIL K@RE-/
OVNSTATIVER:

BAKER SF 1500 er et nedksalingsskab il
kere-/ovnstativer i bageri. Det anvendte

materiale er rustfrit stél, og skabet

har gulv med indbygget varme og

GA-STYRING MED TOUCHDISPLAY: indkarselsrampe.
Den intuitive styring med 7"-touchdisplay er utrolig

let at bruge og giver et klart overblik over den

aktuelle processtatus. Brugeren kan vaelge mellem 8
forudindstillede standardprogrammer, der ger det nemt
at starte op. Derudover ger den intuitive styring det muligt
at foretage individuelle programindstillinger, nér det er

ngdvendigt. o o
Rustfrit stdl Rustfrit stdl

Nikkelfri Nikkelfri




GRAM BAKER 550

¢ Hgjrehaengt vendbar der med las

* Dgr med selvluk og stopfunktion

¢ Fodpedal derdbner, med overbe-
lastningssikring

« LED lys

o Effektivt luftledesystem

* Terkeling og optening

* Automatisk afrimning og genfor- B J
dampning af tevand

e Ben H=135/200 mm (L2)

BAKER 550 CC BAKER 550 LC BAKER 550 CC

SF 550 CC ‘ GA 550 CC

Varenummer 965500101 965500201 965500151 965500251 965510301 965520401
Temperaturomréde -5/+12°C -25/-5°C -5/+12°C -25/-5°C -30/+10°C -25/+40°C
Udvendig Rustfri stél Rustfri stél Hvid finish Hvid finish Rustfri stél Rustfri stal
Indvendig Rustfrit stal Rustfrit stal Rustfrit stél Rustfrit stél Rustfrit stél Rustfrit stél
S o 40.535 35.450 39130 50.615 87175

TEKNISKE DATA BAKER M 550 ‘ BAKER F 550 BAKER SF 550 ‘ BAKER GA 550

Rumindhold, brutto (liter)

Netto nyttevolume (liter)

Mél B x D x H (mm)
Vaegt, brutto (kg)

Kelekapacitet ved -10°C (Watt)
Kolekapacitet ved -25°C (Watt)
Eltilslutning / Tilslutningseffekt (Watt)
Energieffektivitetsklasse (ISO 22041-2019)
Energiforbrug Ecodesign AEC (kWh/ér)

Lydniveau - dB(A)
GWP

Kalemiddel

465
314

600 x 855 x 2125
132
410

230V, 50 Hz / 314

B

360

3

R290 / 0.090 kg /
CO2¢ 0.230 kg

465
314

600 x 855 x 2125
132
499

230V, 50 Hz / 418

C

1355

3

R290 / 0.145kg /
CO2e 0.435 kg

460

600 x 855 x 2125-2190

137
882
230V, 50 Hz / 769

3

R290 / 0150 kg /
CO2e 0.480 kg

460

600 x 806 x 2235
132
663

230V, 50 Hz / 1253

3

R290 / 0.130 kg /
CO2e 0.440 kg



Ny 950-serie
tilgeengelig i
2. kvartal 2023

GRAM BAKER 1500

=4

S
BAKER 1500 CB BAKER 1500 CB BAKER 1500 CB
BAKER F 1500 CB SF 1500 CB
Varenummer 861500505 861540503
Temperaturomréde -25/-5°C -30/+10°C
Udvendig Rustfri stél Rustfri stal
Indvendig Rustfrit stal Rustfrit stél

TEKNISKE DATA BAKER F 1500 BAKER SF 1500

Rumindhold, brutto (liter) 1422 1422
Netto nyttevolume (liter) - .

Mal B x D x H (mm) - -

Vaegt, brutto (kg) 185 228
Kelekapacitet ved -10°C (Watt) - -
Kolekapacitet ved -25°C (Watt) 633 2336
Eltilslutning / Tilslutningseffekt (Watt) 230V, 50 Hz / 658 230V, 50 Hz / 2185

Energieffektivitetsklasse (ISO 22041-2019) - -
Energiforbrug Ecodesign AEC (kWh/ér) - -
Lydniveau - dB(A) - _

GWP 3 3
Kolemiddel R290 / 0.110 kl?g/ CO2e 0.320 R290 / 0.460 IL%/ CO2e 1.380

Alle priser i DKK ekskl. moms
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ALDRIG HAR AUTOMATISERING
SMAGT SA GODT

Gode evner for multitasking er kendetegnende for en bartender: g g

Modtagelse af bestillinger, klargering af cocktails og @vrige drinks, i i
modtagelse af betaling og renggring af arbejdsomradet. Dette mm@ SpM

samtidigt med gaesterne far den fulde opmaerksomhed, og den

gode atmosfeere far et ekstra laft. BEERMATIC DUAL TAP er en M HO’SMM(/
fuldautomatisk fadeldispenser med alskumfunktion. Den héandfrie 5 .
Beermatic—teknologe

tapning muligger servering af en forudindstillet meengde afkslet
fadel og skum - altid med perfekt temperatur og med den helt rigtige

maengde skum. Dl efter ol efter al.

BEERMATIC har fordele i forhold il
omkostningsstyring. Doseringer kan styres meget

preecist uden spild af gl og/eller skum. Fadglsspild

estimeres generelt til op til 20 % pr. fustage.!




L AF HGJ KVALITET

Forholdet mellem gl og skum kan
indstilles alt efter gltype eller til

lokale praeferencer. Systemet har en
dispenserkapacitet p& 65 liter, hvilket
betyder, at det kan tappe 130 kelige

gl (0,5 1) kontinuerligt. Et indbygget
kelesystem kaler gllet ned p& dets vej
fra fustagen gennem dispenseren, s&
fadellet kan serveres direkte fra fustager

opbevaret ved stuetemperatur.

INDTJENING

—
/

Mens gllet tappes og bliver klar til
servering, kan opmaerksomheden rettes
mod andre opgaver. Det frigiver tid til
f.eks. modtagelse af betaling, klargering
af bestillinger eller oprydning. De
sparede sekunder kan synes marginale,
men ved betjening af et stort antal
gaester gor den automatiserede
arbejdsdeling kundebetjeningen mere
effektiv.

AT PASSE IND
OG MONTERE

1

BEERMATIC er en pladsbesparende
lzsning, da det ikke kraever ekstra
keleenhed til fustagen. Med sit
kompakte design og sterrelse passer
borddispenseren ind i en lang raekke
miljger. Den kan ogsd nemt transporteres
og monteres ved pop op-arrangementer

og udendars begivenheder.




Sa enkelt er det. Tryk pa knap for
tapning én gang for at f& den forud-

indstillede maengde al.

Dispenseren vipper glasset til den korrekte

vinkel for at sikre perfekt tappet l.

Sterrelsen af tapningen kan forud-
indstillede, s& der tappes praecis samme
maengde hver gang. Intet overlgb af ol

eller skum.

Maengden af skum kan indstilles og

justeres individuelt for hver tappehane.

Dl ved stuetemperatur nedkales, mens
det flyder gennem kredslgbet frem mod

tappehanen.

oG
FSDEVARESIKKERHED

J}
<>

Med doseringskontrollen undgés spild
helt og der er ikke behov for skrabe
overskydende skum af. Arbejdsomrédet
forbliver rent. Dispenserens
konstruktion minimerer ogsé risikoen
for fadevarekontaminering, og letter
rengeringsrutinerne. Med dette system
minimeres antallet af kontaktpunkter
mellem glasset og barpesonalet,

og bidrager generelt til en hgj
hygiejnestandard.

Denne model med to tappehaner har to
kredslab, s& to forskellige typer al kan
tilsluttes og tappes samtidigt.

Displayet viser antallet af tappede al.
Via brugerindstillingerne kan
bestemmes hvilke gl og olstarrelser,

som du vil have statistik pé.

Det er nemt at skifte fra automatisk
til manuel tapning og omvendt via

betjeningspanelet.

En “UDSOLGT"-lampe lyser i displayet
nar snart der er mindre end 0,5 | tilbage

i dispenserens kredslgb.

REDUKTION

BEERMATIC har fordele i forhold

til omkostningsstyring. Doseringer
kan styres meget praecist uden spild
af gl og/eller skum. Fadglsspild
estimeres generelt til op til 20 % pr.
fustage'. Det indbyggede kalesystem
ger det muligt at opbevare alle
fustager ved stuetemperatur, hvilket
sparer energiomkostninger og ekstra

omkostninger til kelerum eller kgleskab.

5588880

,'I‘Illintl

FLEKSIBILITET
/%
2

Dispeseren med to tappehaner kan
tilsluttes to separate fustager med
forskellig type ol. Desuden er de
automatiske vippeenheder kompatible
med alle gaengse starrelser krus eller
glas. Da den kompakte dispenser nemt
kan transporteres og monteres, og

har indbygget kalefunktion, er det et
perfekt valg til udenders/midlertidige

arrangementer.




INTET OVERLDB
Overleb er en reel omkostningsfaktor, og det ekstra spild kan
hurtigt labe op. Med BEERMATIC er dette problem lgst med

portionsstyringen, som indstilles efter snske.

INGEN SPILD AF GLSKUM

Sa snart en fustage bliver for varm frigives der ekstra kulsyre,
som sger maengden af skum. Dllet bliver let syrligt og endda
vigennemsigtigt. Det interne kalesystem forhindrer ukontrolleret

skumdannelse, og reducerer skumspildet fra begyndelsen.

MINDRE DOVENT 9L

En ngje overvagning aof alsalget reducerer det generelle problem
med &l som blot henstdr fordi den ikke eftersparges. Med den
indbyggede teeller i displayet kan du holde @je med forbruget i

realtid og f& muligheden for at overvage forbrugsmanstre over tid.

KUN FRAKOBLING AF TOMME FUSTAGER

For tidlig frakobling af en fustage sker, fordi bartenderen ikke
ved, om der er mere gl — eller hvor meget mere al, der er tilbage
i fustagen. BEERMATIC har en indikator, der viser, nar fustagen

er ved at lgbe tar. Gaetvaerk undgads, og det hjzelper til at hver en

drébe kan salges.

| modszetning til traditionelle

TRYK OG TAP fadglsanlaeg, der kraever, at
@ fustager afkeles i 24 timer

for tilslutning til hanen, keler

BEERMATIC hver dosering ned

individuelt p& vejen fra fustage

til glas.

FUNTION

Maengden af skum kan
manuelt justeres alt efter

praeferencer og gltype.

TEMPERATUR

Perfekt temperatur: Dllet
tappes i glasset ved en
kontrolleret temperatur

mellem 2 og 8 °C.

BETJENE OG RENGOQRE:




BEERMATIC DUAL TAP

DBF

Produktserie

Produktnavn DBF-AS65WE-EU-HC
Varenummer B078-C101
Produkinavn Fadeldispenser
Maerke Hoshizaki
Eltilslutning 1/ 220 - 240V / 50Hz
Forbrug of elektricitet (kW) 0,245
Utvendige mél (B x D x H) (mm) 367 x 674 x 764
Kelemiddel R600a
Kolemiddel (kg) 250
kolesystem Luftkelet
Veegt, netto (kg) 50
Vaegt, brutto (kg) 57
Dispenserkapacitet p& 4 timer, efter
indledende nedkelingstid p& 10 timer 65
(It.)
Ydelse efter 45 min. Genkelingstid (It.) 10,2
Genkelingstid (min.) 45
Gennemstremning 34-49 mL/s (2,0 - 3,5 bar)

Krus/glas: Krus/glas: glas/krus med en diameter fra: m

135 - 200 mm 155 - 240 mm

@ MELLEMST@RRELSE STOR STORRELSE Dispenseren er kompahbe’ med

Reference 1. Kilde: BAR BUSINESS magazine Sept 2016, article ‘7 wasteful sins: How You're Losing Profit on Draft Beer Sales’

Alle priser i DKK ekskl. moms




PRODUKTPRASENTATION

Vores serie af kgledisplay/sushimontrer kombinerer innovative Den jaevne og spredte luftstram virker uden tvungen
funktioner med et moderne og elegant design. De er luftcirkulation. Denne metode skaber ideelle betingelser,
konfigureret til at fremhaeve og bevare friskheden af selv de s& ugnsket udtarring af og vaegttab i de opbevarede varer
mest delikate fisketyper. undgds.

Dette sortiment er designet til at opretholde det mest naturlige

luftfugtighedsniveau og fedevaresikre temperaturer, selv under ENKELT ER SMART
spidsbelastningsperioder med hyppige derdbninger. En af de helt utrolig enkle Izsninger til nem og hurtig

—

O Lo @I

temperaturstyring: Den indvendige bakke kan vendes
op eller ned for at indstille den perfekte indvendige
temperatur il forskellige typer fisk.

De forhgjede sidevinger p& bakkerne tillader mere
[uftcirkulation, hvilket med det samme saenker

opbevaringstemperaturen.

Opadvendt bakke: De mere sarte fisketyper.
Nedadvendt bakke: Fisketyper, der kraever lavere

opbevaringstemperaturer.

En rerformet fordamper absorberer varmen kontinuerligt

Kondens fryser p& den udvendige overflade og opretholder et attraktivt frostlag, der ikke drypper

Praktisk, skridsikker top: ideel til placering af serveringsfade

Skydeder med en hgjde p&d 150 mm, der er nem at afmontere ved den daglige rengering

Buet glas ger den udstillede mad fuldt synlig. Glasset er forsynet med en sikkerhedsfilm til glassplinterbeskyttelse.

Lette ABS bakker med en balgeformet profil, der kan tages ud og er nemme at rengere

Kondenseringsenheden i alle vores modeller sidder enten i hajre eller venstre side, hvor udstramningen af luft er placeret
pa siderne vaek fra brugeren

Denne model er udstyret med LED lys, som kan teendes og slukkes efter behov

Et termometer inde i skabet hjselper dig med at overvage den indvendige temperatur hele tiden




@V")/ Nettokapacitet: 42 liter
Gennemsnitlig temperatur:

3°C

Maskintype
HNC:  Sushi montrer

Bredde (mm)

120 =1200mm
150 = 1500mm
180 =1800mm
210=2100mm

Maskintype

BE : Generation

r§)/ Nettokapacitet: 57 liter @3’/ Nettokapacitet: 72 liter
Gennemsnitlig temperatur: Gennemsnitlig temperatur:
o
3°C Q 3°C
L— 1800

Kelede display-/sushimontrer fas ogs& med en bredde pa 2100 mm

Hydrocarbon
< —» LED
—» Maskinens fary
-B: Sort
— > Kompressor
-L: Placeret til venstre
-R: Placeret til hajre




e Balanceret kelesystem

¢ Kglemontre i rustfrit stal med glasfront.

e Fasi 16 modeller fra 1.2 m til 2.1m

* Kondensatorens luftindtag er pa bagsiden og luftudtag
pa siden

* Solide fadevareplader med riller, der passer fil sushi

*  Stor kondensatorflade, som sikrer en optimal keleevne

* Topglasset er afrundet nedad, som giver
mulighed for placering af en 170 cm plade pé toppen
af montren

¢ Indvendig stor afstand fra front til bagside, 27 cm

e Ettermometer inde i skabet hjselper dig med at over-

vage den indvendige temperatur hele fiden HNC-150-BE - venstre version som vist HNC-210-BE - venstre version som vist

Kompressor til venstre
Med LED HNC-120BE-L-BLH  24.547 HNC-150BE-L-BLH  26.322 HNC-180BE-L-BLH ~ 29.422 HNC-210BE-L-BLH ~ 32.517
Uden LED HNC-120BE-L-BH ~ 23.660  HNC-150BE-L-BH  25.435 = HNC-180BE-l1-BH  28.535 = HNC-210BE-L-BH  31.630

Kompressor til hgjre

Med LED HNC-120BE-R-BLH  24.547 HNC-150BE-R-BLH  26.322 HNC-180BE-R-BLH  29.422 HNC-210BE-R-BLH  32.517
Uden LED HNC-120BE-R-BH  23.660 HNC-150BE-R-BH  25.435 HNC-180BE-R-BH  28.535 HNC-210BE-R-BH  31.630
Netto kapacitet 42 lir. 57 lir. 72 lir. 87 lir.
Temperatur (ca.) 5°C 5°C 5°C 5°C

Mal (B x D x H) 1200 x 345 x 270 mm 1500 x 345 x 270 mm 1800 x 345 x 270 mm 2100 x 345 x 270 mm
El-tilslutning 1/220-240V/50Hz 1/220-240V/50Hz 1/220-240V/50Hz 1/220-240V/50Hz
El-forbrug 0.140 kW 0.145 kW 0.150 kW 0.155 kW
Kalemiddel R600a R600a R600a R600a

Veegt, brutto/netto 44/32 kg 52/37 kg 60/42 kg 68/47 kg




Tiger Riskoger & Termisk Madbeholder

Tiger riskoger

*  Automatisk holde-varm funktion

e Kapacitet pa 20 kopper ris (40 kopper
kogte ris).

e 1,8 mm tyk indvendig beholder med
non-stick belaegning.

* Indlaeg medfalger, som forhindrer at risen
breender pé i bunden

* Spartel og mélekop medfalger

¢ Udvendig rustfrit stal

IJNO-B36W
Riskocer || JNO-B36W | _JNO-B36W | _JNO-BISW | _JNO-BI6W
NETTOPRIS - DKK 2.973 pr. stk. 2.843 pr. stk. 2.570 pr. stk. 2.407 pr. stk.
Min. bestilling 1-14 stk. 15-23 stk. 24-399 stk. 400 stk.
TEKNISKE DATA JNO-B36W
Kogekapacitet 3,6L
El-tilslutning 230-240V
Tilslutningseffekt 1610W
Mal (B x D x H) 360 x 426 x 383 mm
Vaegt 8,6 kg

Termisk madbeholder

e Unikt design til effektiv opbevaring, kan
stables.

e Fremragende termisk isolering. Hajtydende
isoleringsmateriale i bade holder og lég.
Holder risene varme i op il 6 timer og
bevarer de friskkogte ris friske.

e Overskydende fugt absorberes i en
fugtsamler monteret p& indersiden af laget.
Det forhindrer risene i at blive klzebrige.

e T T T I
NETTOPRIS - DKK 1.466 pr. stk. 1388 pr. stk. 1.234 pr. stk. 1.184 pr. stk.
Min. bestilling 1-14 stk. 15-23 stk. 24-399 stk. 400 stk.

Opbevaringskapacitet 3,9L
Temperatur 76 °C (6h)

Mal (B x D x H) 43,0 x 36,0 x 25,0 cm
Vaegt 4,3 kg

JFM-570P | JFM-570P |  JFM-570P |  JFM-570P

NETTOPRIS - DKK 1.579 pr. stk. 1.503 pr. stk. 1.386 pr. stk. 1.326 pr. stk.
Min. bestilling 1-14 stk. 15-23 stk. 24-399 stk. 400 stk.

TEKNISK DATA JFM-570P

Opbevaringskapacitet 57L
Temperatur 78 °C (6h)

Mal (B x D x H) 43,0x36,0x 31,0 cm
Vaegt 4,8 kg

Alle priser i DKK ekskl. moms




Y HOSHIZAKI

Salgs- og leveringsbetingelser

Kole- og fryseprodukter samt isterningmaskiner
for leverancer fra Hoshizaki Danmark.

1. Aftalegrundlag

For alle ordrer og leverancer gaelder NL92 eller - séfremt
montage indgér i leverancen - NLM94 — i det omfang, de
ikke er fraveget i disse salgs- og leveringsbetingelser eller
gennem anden skriftlig aftale mellem parterne.

Kgbers opmaerksomhed henledes pd, at NL92 og NLM94
bl.a. indeholder regler om leveringstid og forsinkelse,
ejendomsforbehold, force majeure og ansvar for mangler,
produktansvar herunder begraensning aof ansvaret for
driftstab, skonomiske tab eller andet indirekte skonomisk
konsekvenstab.

Séafremt keber ansker sine almindelige indkebs-betingelser
gjort fil en del af aftalen, skal disse bringes ind i den
individuelle aftaletekst. En klausul i kebers almindelige
indkebsbetingelser om, at disse skal geelde forud for
Hoshizaki Danmarks salgs- og leveringsbetingelser, er
ikke tilstraekkelig hertil.

2. Tilbud
Med mindre andet er anfert, er tilbud geaeldende i 30 dage
fra tilbudsdato.

3. Priser

Alle priser er ekskl. merveerdiafgift, told og evt. andre
afgifter. Hoshizaki Danmark forbeholder sig ret til at
regulere ftilbudte/bekreeftede priser, séfremt der i tiden
frem til leverancens gennemfarelse sker zendringer i ofgifter,
materiale- og lenudgifter, valutariske forhold og evrige

handelsforhold.

4. Levering

Produkter leveres frit p& rampe eller fortov i henhold ftil
DDP (Incoterms 2010) péa kabers eller slutbrugers adresse
pé Sjzlland, Fyn, Jylland og landfaste ger. Til avrige ger
leveres til fremmed fragtferer eller faergeleje pé fastiandet.

Det pdhviler keber straks ved modtagelse af leverancen
at undersege, om emballagen er intakt. Safremt
emballagen er forsynet med maerker, skrammer, buler
eller direkte huller; s& er det sandsynligt, at produktet er
transportskadet. | dette tilfeelde skal keber enten undlade
at modtage produktet, eller kvittere p& felgesedlen
med felgende skriflige anmaerkning: "Modtages med
forbehold for skade p& produkt pga. fejl i emballage".
Konstateres der skade p& produktet ved udpakningen, skal
keber omgédende og senest 48 timer efter modtagelsen
kontakte transporteren direkte for reklamation.

Reklamationsretten for transportskader bortfalder ved
videretransport fra leveringsstedet. Hvis produktet,
reservedele og tilbehar som selvsteendig leverance
fremsendes pd den mest hensigtsmeessige méde
efter Hoshizaki Danmarks valg, franco pélagt et
ekspeditionsgebyr pa kr. 150,00. Hoshizaki Danmark
forbeholder sig ret til at regulere denne sats.

5. Leveringstid. Forsinkelse

| tilfeelde of at den aftalte leveringstid overskrides med
mere end 4 uger, kan keber seette en rimelig frist, inden
hvilken levering skal finde sted. Finder levering ikke sted

indenfor denne frist, kan keber haeve aftalen. Keber er
endvidere berettiget il at kraeve konventionalbod fra
udlgbet of de naevnte 4 uger. Konventionalboden, der
beregnes i overensstemmelse med NL92/NLM%4, kan
dog kun kraeves i det omfang, keber dokumenterer at
have lidt et tilsvarende tab. Erstatning herudover kan ikke
kraeves.

6. Betaling

Ved betaling senere end forfaldsdag pé faktura beregnes
morarenter svarende til den til enhver tid geeldende danske
diskonto med et filleeg p& 5% p.a. fra forfaldsdagen.
Kaber er ikke berettiget til at tilbageholde betaling pa
grund af evt. modkrav, som Hoshizaki Danmark ikke har
anerkendt. De leverede produkter forbliver Hoshizaki
Danmarks ejendom, indtil betaling er erlagt fuldt ud.

Det péhviler keber at holde produkter, som Hoshizaki
Danmark skal montere, forsikret medens disse befinder
sig p& kebers omrade, imod brand, tyveri, vandskade
og haervaerk for et belgb, som mindst svarer til den aftalte
kgbesum.

7. Ansvar
For mangler ud over bestemmelserne i NL92/NLM94
geelder falgende:

For alle Hoshizaki Gram produkter, der leveres og
monteres af Hoshizaki Danmark, forpligter Hoshizaki
Danmark sig til 2 &r fra levering at afhjeelpe mangler
pd leverede produkter, som skyldes fejl i konstruktion,
materiale, fremstilling og/eller montage.

Hoshizaki Danmarks ansvar omfatter kun mangler, som
opstér under de i aftalen forudsatte arbejdsforhold og
under korrekt anvendelse af produktet. Kaber skal selv
afholde de meromkostninger ved afhjselpning aof mangler,
som skyldes, at produktet befinder sig p& et andet sted end
det angivne anvendelses- eller leveringssted.

For produkter i Hoshizaki Danmarks leverancer, herunder
selvsteendige leverancer af reservedele, tilbeher, ikke
negleferdige produkter og kelesystemer, der ikke
leveres og monteres af Hoshizaki Danmark, geelder 1
ars reklamationsret for mangler, regnet fra Hoshizaki
Danmarks leveringsdato. Defekte dele ombyttes gratis
mod filsending af de beviseligt fejlbehaeftede dele.

mangels-

Undtaget fra  Hoshizaki  Danmarks

afhjeelpningsforpligtelse er:

- Alle sliddele s&som dertetningslister, lamper og
tradhylder/-kurve, samt mangler, som skyldes &rsager,
opstdet efter at risikoen er géet over péd kaber.

- Mangler, der skyldes mangelfuld vedligeholdelse,
urigtig montering foretaget af keber, sendringer foretaget
uden Hoshizaki Danmarks skriftlige samtykke eller
reparationer, som kgber har udfert pa fejlagtig méde.

Mangelsafhjaelpning udferes indenfor normal arbejdstid,
mandag-torsdag fra kl. 08.00 til kl. 16.00 og
fredag fra kl. 08.00 fil kl. 15.00. Hvis keber @nsker

mangelsafhjaelpning udenfor normal arbejdstid, vil denne
service blive beregnet efter den gaeldende serviceprisliste,
med fradrag af veaerdien af samme serviceydelse udfert
indenfor normal arbejdstid.

Safremt eventuel demontering og montering medfarer
indgreb i andet end produktet, p&hviler arbejdet og
omkostningerne herved keber. Hoshizaki Danmark har
intet ansvar for mangler ud over det ovenfor foreskrevne.
Dette geelder ethvert tab, manglen métte forarsage,
herunder driftstab, tabt fortieneste og andre gkonomiske
konsekvenstab.

Saerligt for isterningmaskiner:

Det pahviler slutbrugeren at sikre korrekt/stabilt vandtryk

og vandkvalitet. Hoshizaki Danmark anbefaler en analyse
af vandkvaliteten i kundens installation, med henblik p&
evt. vandfiltrering inden installation. Ved manglende eller
utilstraekkelig vand-filtrering, bortfalder reklamationsretten.

8. Returnering

Returnering af produkter til Hoshizaki Danmark for
kreditering kan ikke ske uden forudgéende aftale. Ved
returnering/ombytning af kurante og ubeskadigede
produkter i original emballage beregnes et gebyr p& 25%.

Alle @vrige produkter, herunder kundekonfigurerede
produkter, tages ikke retur.

9. Tvister

Tvistigheder i anledning of aftalen, og alt som har
sammenhaeng hermed, kan ikke underkastes domstolens
provelse, men skal afgeres ved voldgift i overensstemmelse
med "Regler for behandling of sager ved Det Danske
Voldgiftsinstitut". Alle medlemmer af Voldgiftsretten
udpeges af instituttet i overensstemmelse med ovennaevnte
regler.

Séfremt Hoshizaki Danmarks krav er mindre end 0,5 mio.
kr., har Hoshizaki Danmark ret fil i stedet at indbringe en
tvist herom for byretten i Haderslev.

| overensstemmelse med persondataforordningen har
Hoshizaki en fortrolighedserkleering, der findes pa
https:/ /hoshizaki-europe.com/privacy-policy.
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HOSHIZAKI

Grund- og udvidet garanti pa op til 5 ar

For neglefaerdige Hoshizaki og Gram produkter, som er leveret og monteret af Hoshizaki Danmark og under forudsaetning af
at ejeren af produktet kontakter Hoshizaki Danmark kundecenter for en registrering af produktet inden udlgbet af den
udvidede garantiperiode, gaelder falgende udvidede garantiordning.

GARANTI

Produkt Grundgaranti Udvidet garanti Garanti ialt
Process, Compact, Baker 2ér 1ér 3ér
Hoshizaki ICE 2 ar - 2 ar
Dldispenser 2ér - 2ér
Premier 2 ar 3ar 5ar
Advance 2 ér 1ér 3ér

For evrige leverancer, herunder keleenheder beregnet for eksternt anlaeg, der ikke monteres af Hoshizaki Danmark, samt filbehar
og reservedele, gaelder 1 &rs reklamationsret p& defekte komponenter.
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ket tryksa®

Vi har gjort os alle anstrengelser for at sikre, at oplysningerne i denne publikation er najagtige pé trykketidspunktet.
Hoshizaki Danmark pétager sig intet ansvar for trykfejl, undladelser eller for eventuelle fejlfortolkninger aof
oplysningerne i denne publikation og forbeholder sig ret til at foretage sendringer uden varsel.

FSC

wewfscorg

MIX
Papir fra
ansvarlige kilder
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